Mehr Transparenz fiir Sie durch Informationen

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe gemaB Lebensmittelinformationsverordnung,
die in unseren Meniis gekennzeichnet sind, haben eine technologische Wirkung im
Lebensmittel und sind bereits herstellungsbedingt durch unsere Lieferanten hinzu-
gefligt wurden.
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jeder Salat und jedes Kaltgericht: 4,99 € o

Wir setzen uns fiir Sie eingehend mit dem Thema ,Allergenen” auseinander, um Kaltge"d‘t Salat

lhnen die rezeptorisch verwendeten Allergene madglichst transparent in unseren

Speiseplanen darzustellen. Die Produktion erfolgt mit groBter Sorgfalt und nur mit o | .. ) Chefsalat246.gii
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' fe seitens der Vorlieferanten oder bei der Herstellung in unserem Haus nicht ver- € | mit Kartoffelsalat "Essig & OI", . . 3
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meidbare Kreuzkontaminationen mit Allergenen Bestandteilen stattfinden. Daher s Zitronenecke und Garnitur T e
kénnen Spuren von Allergenen aus technologischen Griinden nicht ausgeschlossen : und Joghurt-Dressing Q

werden.

Pasta-Salat"9<i
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@ Q= TEnCeRTen, Frisée, Endivie, Radicchio),
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ONLINEBESTELLUNG "SiBes Allerlei™ 7

Hausgemachter Pizzasnack
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£ | Rib-Steak, Salat, Gewirzgurke gebratene Putenbruststreifen, Dill,
nO und Barbecue-Sauce dazu Krauter-Dressing@J @
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@ | Hihnerfleisch, Rot- und WeiBkraut, .
firel Hahnchennuggets,

frischen Zwiebeln und Zaziki

‘Qy dazu French-Dressing'<i t?

i > Ihre Salat- und Kaltgerichtbestellungen kénnen Sie wie gewohnt auf dem beiliegenden
Die als Bio ausgelobten Bestellzettel vornehmen (auBer an Wochenenden und Feiertagen)

Speisekomponenten und -zutaten

sind zertifiziert durch Granstempel H/ME/Z gW ga' 9 [ é

Eine gesundheitsférdernde und nachhaltige Verpflegung mit nahrwertoptimierten Men-

@endeklause

e gen an Energie und Nahrstoffen fordert sowohl die korperliche als auch die geistige Ent- —
wicklung von Kindern und Schiilern. = Zscherbener LandstraBBe 13 - 06126 Halle
Bei der Speisenzubereitung achten wir auf einen sparsamen Einsatz an Salz, Zucker und Tel. 0345 1368661/63
Fetten. Die Jodaufnahme in Deutschland ist unzureichend und um ein weiteres Absinken
der Jodversorgung zu verhindern, verwenden wir grundsatzlich Jodsalz (Steinspeisesalz Fax 0345 1368664 -—
mit Jod). Durch unsere Speiseplanung und schonende Speisenherstellung tragen wir zu E-Mail: bestellung@heideklause-halle.de =

einer erndhrungsphysiologisch ausgewogenen Ernahrung bei. In Anlehnung an die Qua-

litatsstandards der Deutschen Gesellschaft fiir Ernahrung e. V. haben wir auf unseren www.heideklause-halle.de

Speiseplanen eine Menuiauswahl mit dem Symbol g': gekennzeichnet, die den Empfeh- . i |

lungen fiir eine gesundheitsférdernde und nachhaltige Versorgung entspricht.
O§tern 30.03.2026 - 04.04.2026 Her_bst 19.10.2026 - 30.10.2026 Unser Ernalljlrungfkonzept orientiert sich an den Qu?lltatsstandfxrds der Deutschen Ge .:Q eu FOfI ns
Pfingsten 26.05.2026 - 29.05.2026  Weihnachten  21.12.2026 - 02.01.2027 sellschaft fiir Ernahrung e. V. und wurde mit Unterstiitzung von Okotrophologen erstellt. -
Sommer 04.07.2026 - 14.08.2026  Winter 01.02.2027 - 06.02.2027 Damit ist die nahrwertoptimierte Versorgung mit den energieliefernden Nahrstoffen = e e

Identittskennzeichnung fr die EU-Zulassung

Fett, Kohlenhydrate und Protein in einem ausgewogenen Verhéltnis sichergestellt. om0 () . 6532004
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Kennzeic : (1 - Geschmac ittel; (3 - Farbstoff; (4 - I; (5 - mit S I; (6 - mit Phosphat; (7 - mit einer Zuckerart und r"_:

nﬂeln (h2 - Haselniisse*, (h3 - Walniisse*, (hd - Cashewniisse*, (h5 - Pecanniisse*, (h6 - Paraniisse*, (h7 - Pistazien*, (h8 - Macadamia- oder Queenslandniisse*, (i - Sellerie*; (j - Senf*;

Sesam*; (I Schwe‘feldmxld&Squlte,(m Lupine*; (n - Weichtiere* *= oder Erzeugnisse

Q-
iungsmmeln 8- naturllcheAromen Kennzeichnungspflichtige Allergene: (a1 - Weizen, (a2 - Roggen, (a3 - Gerste, (a4 - Hafer, (b - Krebstiere*; (¢ - Eier*; (d - Fisch*; (e - Erdniisse*; (f - Sojabohnen*;

(Anderungen im Speiseplan sind vorbehalten.)

Online-Bestelldienst!

(Die erforderlichen Zugangsdaten
erhalten Sie tiber die Bestellannahme
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