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Mehr Transparenz fiir Sie durch Informationen

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe gemaB Lebensmittelinformationsverordnung, die in unse-
ren Meniis gekennzeichnet sind, haben eine technologische Wirkung im Lebensmittel und
sind bereits herstellungsbedingt durch unsere Lieferanten hinzugefiigt wurden.

Wir setzen uns fiir Sie eingehend mit dem Thema , Allergenen” auseinander, um lhnen die
rezeptorisch verwendeten Allergene mdglichst transparent in unseren Speiseplanen darzu-
stellen. Die Produktion erfolgt mit groBter Sorgfalt und nur mit rezeptierten Zutaten. Wir
konnen jedoch nicht ausschlieBen, dass auf der Vorstufe seitens der Vorlieferanten oder bei
der Herstellung in unserem Haus nicht vermeidbare Kreuzkontaminationen mit Allergenen

. Bestandeteilen stattfinden. Daher konnen Spuren von Allergenen aus technologischen Griin-
den nicht ausgeschlossen werden.

Erndhrungskonzept

Eine genussvolle und gesundheitsfordernde Ernahrung hat vielfachen Nutzen auf die Ge-
sundheit und das Wohlbefinden. Unser Angebot ist abwechslungsreich und steht in ernéh-
rungsphysiologisch hoher Qualitat fiir Sie zur Verfiigung.

Bei der Speisenzubereitung achten wir auf einen sparsamen Einsatz an Salz, Zucker und
Fetten. Die Jodaufnahme in Deutschland ist unzureichend und um ein weiteres Absinken
der Jodversorgung zu verhindern, verwenden wir grundsatzlich Jodsalz (Steinspeisesalz mit

Jod).

Unsere Bestellannahme
Bestellungen sind telefonisch bis zum Vortrag bis 15.00 Uhr

moglich, per App & online bis 24.00 Uhr. Wochenende bis Freitag

14.00 Uhr. Abmeldungen am Liefertag nehmen wir gern bis
8.00 Uhr telefonisch entgegen. (Reklamation nur am Liefertag méglich)

E-Mail: bestellung@heideklause-halle.de

Unser Erndhrungskonzept orientiert sich an den Qualitdtsstandards der Deutschen Ge-
sellschaft fir Erndhrung e. V. und wurde mit Unterstiitzung von Okotrophologen erstellt.
Damit ist die ndhrwertoptimierte Versorgung mit den energieliefernden Néhrstoffen Fett,

Kohlenhydrate und Protein in einem ausgewogenen Verhaltnis sichergestellt.

Anderungen und Druckfehler vorbehalten!

jeder Salat: 6,30 €

A - Eintopfe

Mo — Fr 5,75 €**

B - Hausmannskost
Mo — Fr 6,00 €**

C - Das Pikante

Mo — Fr 6,60 €**

Das Kleine
Mo — Fr 5,75 €**

Vegetarisch
Mo — Fr 6,25 €**

SO
01.02. ~

Romertopf@46<"
(Schweine-, Rind-. Kasselerfleisch) mit Butterreis®
und Bohnensalat

Kasselerbraten®46 |
in herzhafter SoBe®"i mit Griinkohl@"
und Kartoffeln

/‘

/‘

mo Altmarkische Hochzeitssuppe’ mit Eierstich©9
und FleischkloBchen®'< (Schwein und Rind),
02.02. dazu Vollkornbrot@" 223 mit Sonnenblumenkernen

Buntes Hiihnerfrikassee®'#
mit feinem Gemiise
und Reis, dazu frisches Obst

Pilzpfanne , Badische Art"@46at23gi
mit Spatzle@'s,
dazu frisches Obst

Buntes Hiihnerfrikassee®!?
mit feinem Gemiise und Reis

Veganes Chili sin Carne®' mit Kidneybohnen,
Tomatenwiirfel, Mais und -VoIIkornreis (fairtrade),
dazu frisches Obst

mi Quarkkeulchen@'.cs
04.02 mit warmem Apfelkompott

mit Leipziger Allerlei®
und Kartoffelpliree®

mit Schweinefleischfiillung@9i
in SpecksoBe®*¢2"! und Kartoffeln

mit Leipziger Allerleit’
und Kartoffelpliree®

di Méhreneintopfe’ Gebackene Gefliigeljagdwurstscheibe®*#' Eisbeinfleisch®4¢ Méhreneintopfe! Asiatische Reisnudelpfanne®@<
mit Geflligelfleisch, mit Gabelspaghetti®’< und TomatensoBe®', auf Fasskraut (Sauerkrautt) mit Gefliaelfl e‘i)s ch mit Gemduse, Ei und siiB-saurer SoBe®2"4i,
03.02. dazu Mehrkornbrot®'-22 dazu bunter Salat-Mix und Erbsenpiiree® 9 dazu bunter Salat-Mix
i Schweinegulasch®' Kohlroulade Schweinegulasch®'

(89)-Nudeln®'
mit Broccoli-Kase-SoBe®'9

WeiBBe Bohnensuppe
do mit Rauchfleisch®464, m.
05.02.

Fischfilet ,Millerin Art”(Hoki)®@d9i
mit PetersiliensoBe®@ und Reis,
dazu hausgemachte Puddingcreme ,,Birne”®©

Zarte Hahnchenstreifen ,Florentiner Art”
in einer Blattspinat-SahnesoBe®'9
und Farfalle®@'<

WeiBe Bohnensuppe
mit Rauchfleisch@46i

Buntes Eierragout®'<
und Kartoffeln
und hausgemachte Puddingcreme ,,Birne"©

dazu hausgemachte Puddingcreme ,, Birne"®
fr Fadennudelsuppe®'<i

mit Geflligelfleischeinlage,
06.02.

Hackbraten!.2467.21 i
mit SoBe®"i, griinen Bohnen®'
und Salzkartoffeln

Gebratenes Schollenfilet@'d
mit Dill-SoBe®
und Salzkartoffeln

Fadennudelsuppe®'<i
mit Gefliigelfleischeinlage

GrieBbreij®2'9
mit Vanillegeschmack
und ErdbeersoBe

Salat
> Amerikanischer Salat®2'<c9i
= Eisbergsalat, Tomate, Paprika, Gurke, Mais,
o Kidneybohnen, Hdhnchennuggets
= und French-Dressing
m '
8 Salat "Egg & Cheese" 9i
2 Eisbergsalat, Tomate, Paprika, Gurke, Mais, Kase, Ei
.g und Joghurt-Dressing
S
<] Chefsalat®46.<g.i
E, Eisbergsalat, Tomate, Paprika, Gurke, Mais,
-‘E: Kochschinken, Kése und Joghurt-Dressing
o
2 Pasta-Salat@".scii
&  Nudeln mit getrockneten Tomaten und Mozzarella-
= ballchen auf einer bunten Salatmischung (Eisberg,
8 Frisée, Endivie, Radicchio), dazu Honig-Senf-Dressing
3 Pikanter Schichtsalat®+55<oii
-‘5 Eisbergsalat, Mais, Ananas, Kochschinken,
= Selleriestreifen, Porree, Ei und Joghurt-Dressing

dazu Roggenvollkornbrot®'22
sa Wirsingkohleintopf®'
mit Schweinefleisch,
07.02.

Gefiillte Paprikaschote®'<
gefiillt mit wiirzigem Hackfleisch, BratensoBe®
und Kartoffeln, dazu Fruchtjoghurt©

/

/

*3 gquBer an Wochenenden und Feiertagen

dazu Fruchtjoghurt®©
SO
08.02. -~

Gefliigelleber-Ragout®?'
mit Kartoffelptiree®,
dazu Schlesische Gurkenhappchen®i

~Mutzbraten”
(vom Schwein) mit BiersoBe®',
Bayerisch Kraut®' und Kartoffeln

/
/

—

jedes Gericht: 6,30 €

Kaltgericht

Montag

Mini-Wiener Wiirstchen®4>6ai.cii
mit Senf, Nudelsalat mit Mayonnaise und Garnitur

Eierstichsuppe®' <o Bauerngulasch(23467.ati . . T S @lcgi 3 Marillenknédel
mo mit Suppengemiise und Geflligelfleisch, mit Gefliigeljagdwurst-, Gewiirzgurkenwiirfeln mit'S o[[;zg:el?;?;égr?wlgsjggz;bnulrtéiell(artoﬁeln mit Su gr:ezﬁlifg‘esﬂﬁg% efI?] elfleisch mit Aprikosenfiillung®'<9 und VanillesoBe®9
09.02. dazu Wackelpudding® und Kartoffelpliree’s, dazu Wackelpudding® ! " Ppeng 9 (PuddingsoBe mit Vanillegeschmack)
- A (al,c EM . w i
di Eierkuchen®'< mi![-I grerf‘lcﬂhZ?bnolfg erllre‘se‘i“'i Deftiger Knacker(2* Homchennudeln®'< mit Gemiise (Kalrg(:lt?;ﬁ lR/Iealfsp fE?IUmanohl Broccoli)
10.02 mit Apfelmus dazSApfeIr‘%us ! auf Sauerkraut® und Kartoffelptiree® mit Gefliigelbolognese®'" und RahmsoBet's dazu Apfelmu's
I Herzhafte Kartoffelsuppe!'23467.2ati Gefliigelschnitzel® Gyrosfleisch (Hithnchen) 12346731 . ) @i
mi mit Schmand und Bockwurstwiirfeln, mit SoBe®!, M6hrengemiise®' mit Tomaten-RotweinsoBe?2"¢! und Kése tiberbacken, He_rzhagte Kgrto;feISLll(ppe irfel ’ Rote Linsen E?Iggnes%
11.02. dazu Obst und Kartoffeln dazu Rosmarinkartoffeln mit Schmand und Bockwurstwirfeln mit Couscous'™!, dazu Obst 0

do Schokoladenpudding-Suppe®
mit knusprigem Zwieback(®239f

Jagerschmaus®'"
(Schweinehackfleisch mit buntem Gemiise)
und Gabelspaghetti®'<, dazu Fruchtjoghurt®

Schweinesteak , Holzfaller Art"”
SoBe®!23i mit Kaisergemise
und Kartoffeln

Jagerschmaus®"i
(Schweinehackfleisch mit buntem Gemiise)
und Gabelspaghetti@'<

Vegane Klopse , Kénigsherger Art”@"i
(aus Weizenprotein)
mit KapernsoBe®' und Kartoffeln “

Dienstag

Hausgemachter Pizzasnack "Flammkuchen" 449
herzhaft belegt mit Friihlingszwiebeln, Creme Fraiche,
Schinkenwdirfel und Kase tberbacken

fr Griine Bohnensuppe®'
mit Rindfleisch,
dazu Vollkornbrot©'222 mit Sonnenblumenkernen

Jumbo-Fischstabchen®'d
mit KrautersoBe®' und Piiree,
dazu frischer Méhren-Rohkost

Gefiillte Hahnchenbrust ,Milano”
mit Tomaten-Kase-Fiillung®+2'9 auf Sahnespaghetti®'<s,
dazu frischer M6hren-Rohkost

Griine Bohnensuppe®'
mit Rindfleisch

(89)-Blumenkohl in SoBe®"s!
mit Salzkartoffeln,
dazu frischer M6hren-Rohkost

~American Pancake"@'<¢
Pfannkuchen mit KirschsoBe

sa Gefiillte Eierkuchen®'-<s
mit einer Quark-Rosinenfiillung,
dazu Apfelmus

SpieBbraten
in SoBe2", mit Pfannengemiise
und Kartoffeln

/

/’

Schinken-Riihrei?#<9
mit Spinat®'
und Kartoffeln

Klassisches Schweineschnitzel®'«
mit SoBe®’, Mischgemiise®'
und Kartoffeln

/
/

/’
/

Donnerstag | Mittwoch

Baguette "Chicken Nuggets" 72"
mit Tomate, Salat und Gewtirzketchup

GefliigelfleischkloBchensuppet!<ii
mit Vollkornnudeln®" und Gemiise,
dazu Berliner@'.c9

Spirelli®'< _
und TomatensoBe®! mit Wiirstchenwiirfeln(23467,
dazu Berlinert' <9

Hacksteak ,Croatia”'<s
mit SoBe®", mediterranem Balkangemiise
und Kartoffeln, dazu Berliner@'.<s

Gefliigelfleischkl6Bchensuppe®'<ii
mit Vollkornnudeln®@' und Gemiise,
dazu Berlinert'.<9

Kartoffeltaschen ,Frischkdse-Krauter"®
mit buntem Gemiisefrikassee®@ 239/ (Blumenkohl, Erbsen,
Karotten, Kohlrabi, Spargel), dazu Berliner@'<9

niisse*; (f - Sojabohnen*; (g - Milch*; (h1 - Mandeln*, (h2 - Haselniisse*, (h3 - Walniisse*, (h4 - Cashewntisse*, (h5 - Pecanniisse*, (h6 - Paraniisse*, (h7 - Pistazien*;(h8 - Macadamia- oder Queenslandniisse®, (i - Sellerie*; (j - Senf*; (k - Sesam*; (I - Schwefeldioxid & Sulfite, (m - Lupine*; (n - Weichtiere*

*= oder Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: (1 - Geschmacksverstarker; (2 - Antioxidationsmittel; (3 - Farbstoff; (4 - Konservierungsmittel; (5 - mit SiiBungsmittel; (6 - mit Phosphat; (7 - mit einer Zuckerart und StiBungsmitteln; (8 — natiirliche Aromen - Kennzeichnungspflichtige Allergene: (a1 - Weizen, (a2 - Roggen, (a3 - Gerste, (a4 - Hafer, (b - Krebstiere*; (c - Eier; (d - Fisch™; (e - Erd-
2 / Sonntag und an gesetzlichen Feiertagen

erheben wir einen Aufschlag von 1,00 € zum regularen Preis pro Essen. - Allen unseren Vertragen liegen unsere Allgemeinen Geschafts-, Liefer- und Zahlungsbedingungen zugrunde. Diese kdnnen Sie sowohl im Internet auf unserer Homepage aufrufen, als auch an unserem Geschaftssitz einsehen.

Unsere veganen Speisen sind mit einem

gekennzeichnet. 3

Freitag

cheeseburger(3.4,5,a1,aZ,a3,c.g,j.k
Hamburgerbrétchen mit Sesam belegt mit Rindfleisch-
Patty, Kase, Salat, Tomate, Gewlirzgurke,
BarbecuesoB3e, Zwiebeln, Senf und Dressing

*3 auBer an Wochenenden und Feiertagen
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ONLINEBESTELLUNG

bestellung-heideklause-halle.de/mobil

taglich lieferbar:
Berliner

f//E?w\\* Die als Bio ausgelobten

e

Speisekomponenten und -zutaten

| @Eiﬂﬂm“fsw) o’ Bestellung von Montag bis Freitag — sind“zertifiziert durch Grunstempel
IAET e = . DE-OKO-021.
wel~ am gewdlnschten Tag geliefert
HIER FINDEN SIE UNSERE BESTELL-APP "E:':l 6er Tiite Berliner@<s je 2,50 €
:m
A - Eintopfe B - Hausmannskost C - Das Pikante Das Kleine Vegetarisch

Mo — Fr 5,75 €**

Mo — Fr 6,00 €**

Mo — Fr 6,60 €**

Mo — Fr 5,75 €**

Mo — Fr 6,25 €**

Milchreis®
mit Zucker, Zimt

=
)
7

Gebratene Jagdwurstscheibe!'246i

Deftiger Wildgulasch®'2!

Milchreis®
mit Zucker, Zimt

Uberbackene Tortellini
Griine Tortellini mit Gemiisefiillung®<9 {iberbacken

23.02.

mit Gemiise und Gefllgelfleisch,
dazu Pudding®9 mit Vanillegeschmack

(Kochschinken und Erbsen),
dazu Pudding®9 mit Vanillegeschmack

(iberbacken mit Ananas und Kase®)
auf Gemiisejulienne’, CurrysoBe@! und Reis

(Kochschinken und Erbsen)

| (a1 i (jcalal : @ .
17.02. und Apfelmus mit SoBe®@, Mischgemiise® und Kartoffeln mit Rotkohl” und KartoffelkloBen und Apfeimus mit herzhaftem Kiise®s, dazu Apfelmus
mi Reissuppef Gehacktesstippe®?' 2 kleine Gefliigelschnitzel® Gehacktesstippe®?! Blumenkohl-Kése-Knusperstern('si
mit Rindfleisch und Suppengriin, mit Paprika, Gewiirzgurkenwiirfeln® mit SoBe®’, Prinzessbohnen® mit Paprika, Gewiirzgurkenwiirfel® mit Sauce-Hollandaise®' <9
18.02. dazu Roggenvollkornbrot@'22 und Kartoffelpiiree®, dazu frisches Obst und Kartoffeln und Kartoffelpliree® und Kartoffeln
: . : Konigsberger Klopse®'<i Ofenschnitzel , Toscana”@'i : . : Bunte Nudeln®'<
(a1 (a1 .
dO mit Is)frrxegﬁg}ll\gi?clt? %ﬁgﬂlf/:gtcﬁgfotw mit KapernsoBe®'9 und Kartoffeln, mit K3se in tomatisierter Zwiebel-Sahne-SoBe®42'9 Deft'gni'i'tvgc'mbgign@mgéﬂtor’f mit -Broccoli-SoBe‘a1'9",
19.02. ' dazu Rote Bete® und Reis dazu Rote Bete®
fr Linsensuppe®" Zarter Hahnchengulasch® Kasselersteak nach ,Karlshader Art"” ‘I@E Zarter Hihnchenaulasch@ Pikanter Schnittlauchquark®
mit Kartoffel-GemUse-Einlage, mit Knodeln®®'.<s, mit Pfirsich und Kase iiberbacken®@*69, SoBe@", mit Knodeln@.co mit Kartoffeln,
20.02. dazu Fruchtjoghurt® dazu Fruchtjoghurt Méhrengemiise®@' und Kartoffeln dazu Fruchtjoghurt®
sa Deftige Kartoffelsuppe®"i B Gebratene Hahnchenbrust naturell
mit Suppengriin und Wiener Wiirstchen( 234671, mit SoBe®, buntem Gemiise®™ / / /
21.02. dazu GrieBpudding mit Sahnet's und Kartoffeln
SO Boulette (Gefliigel)' < Berner Pfanne®'9
/ mit SoBe®@", gelben Bohnen®' Schweinegeschnetzeltes mit Creme Fraiche, Kase, / /
22.02. und Kartoffeln Paprika und Zwiebeln, dazu Eierspatzle®'<
@t @lc mit Kase-Schi R (2,467, = : sn
mo Buchstabennudelsuppe Nudeln®'< mit Kase-Schinken-SoBe 9 Hahnchenmedaillon ,,Hawaii Nudeln®'< mit Kase-Schinken-SoBe467.41

Eipatty‘o
mit -Spinat‘“'i

und Salzkartoffeln

Wiirzige Gyrossuppe®'9
mit Hahnchenbruststreifen, Paprika, Zwiebeln

Gefliigelfleischkl6Bchen®
in fruchtiger TomatensoBe®' und Nudeln®'<,

Gebratenes Schollenfilet®'<
mit buntem Kartoffelsalat® (warm)

Wiirzige Gyrossuppe®'d
mit Hahnchenbruststreifen, Paprika, Zwiebeln

Schoko-GrieBbrei©'s
mit heiBer ErdbeersoBe,

24.02. und saurer Sahne, dazu Fruchtjoghurt© dazu Fruchtjoghurt® und Remoulade®><9 und saurer Sahne dazu Fruchtjoghurt®
1 . Tex-Mex" (Hackfleischpfanne Mexikanische Art)®@' . ; Tex-Mex" (Hackfleischpfanne Mexikanische Art )@ Késespatzle@'<s
(al.c, " (1.2,4,al,a4, "
mi E;T?{thcpe?rgus ! mit Schweinehackfleisch, Paprika, Mais mit Saug:#&m”&;& Salzka;rtoﬁeln mit Schweinehackfleisch, Paprika, Mais mit Rostzwiebeln,
25.02. P und Kartoffelpiree®, dazu Apfelmus und Kartoffelpliree® dazu Apfelmus
do Erbsensuppe _ Paniertes Hahnchenschnitzel® Schmackhaftes Bauernfriihstiick“ B Erbsensunpe Vegetrische Bolognese
mit Kasselersuppenfleisch@46i, mit SoBe®’, Rotkohl” mit gebratenen Kartoffeln, Ei und Wiirstchen(234671i, mit Kasselersu eﬂ'fal eisch46i (aus SojaeiweiB) und Gabelspaghetti®'<,
26.02. dazu Obst und Kartoffeln dazu Gewiirzgurke® pp dazu Obst
Gulaschsuppe (Schweinefleisch) Seelachs-Knusperfilet mit Tomatenfiillung'¢ Cordon Bleu vom Schwein4a1 . . Vollkornnudeln®'
fr mit Kartoffel- und Gemiiseeinlage®', mit DillsoBe® und Kartoffeln, (Schinken und K&se) mit SoBe®', Karotten-Pastinaken- mitGlgg?:cfflf]:ll—jmg (ngs]vgség?r]:ll:'sgmm mit fruchtiger TomatensoBe’,
27.02. dazu Vollkornbrot®'222 mit Sonnenblumenkernen dazu frischer Rotkohl-Rohkost Gemiise®@' und Kartoffeln 9 dazu frischer Rotkohl-Rohkost “
Steckriibeneintopf®' Wildbratwurst®6i {3(»
sa mit Schweinefleisch, auf Sauerkohlt / / /
28.02. dazu Mischbrot@'22 und Kartoffelpliree®

niisse*; (f - Sojabohnen*; (g - Milch*; (h1 - Mandeln*, (h2 - Haselniisse*, (h3 - Walniisse*, (h4 - Cashewntisse*, (h5 - Pecanniisse*, (h6 - Paraniisse*, (h7 - Pistazien*;(h8 - Macadamia- oder Queenslandniisse®, (i - Sellerie*; (j - Senf*; (k - Sesam*; (I - Schwefeldioxid & Sulfite, (m - Lupine*; (n - Weichtiere*
erheben wir einen Aufschlag von 1,00 € zum regularen Preis pro Essen. - Allen unseren Vertragen liegen unsere Allgemeinen Geschafts-, Liefer- und Zahlungsbedingungen zugrunde. Diese kdnnen Sie sowohl im Internet auf unserer Homepage aufrufen, als auch an unserem Geschaftssitz einsehen.

e ——

*= oder Erzeugnisse
Unsere veganen Speisen sind mit einem

/'Sonntag und an gesetzlichen Feiertagen
gekennzeichnet. 3

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: (1 - Geschmacksverstarker; (2 - Antioxidationsmittel; (3 - Farbstoff; (4 - Konservierungsmittel; (5 - mit StiBungsmittel; (6 - mit Phosphat; (7 - mit einer Zuckerart und StiBungsmitteln; (8 — natiirliche Aromen - Kennzeichnungspflichtige Allergene: (a1 - Weizen, (a2 - Roggen, (a3 - Gerste, (a4 - Ij_% Krebstiere*; (c - Eier*; (d - Fisch*; (e - Erd-

i

1 #a
Priung des betrieblichen Eigenkontrollsystems - //‘l !
durch \ __"'_,/

Zscherbener LandstraBBe 13 - 06126 Halle
Tel. 0345 1368661/63

Fax 0345 1368664

E-Mail: bestellung@heideklause-halle.de
www.heideklause-halle.de
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ein unabhangiges, akkreditiertes Labor.

Fnung fr die EU-Zulassun
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