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Mehr Transparenz fiir Sie durch Informationen

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe gemaB Lebensmittelinformationsverordnung,

die in unseren Meniis gekennzeichnet sind, haben eine technologische Wirkung im —
Lebensmittel und sind bereits herstellungsbedingt durch unsere Lieferanten hinzu-

gefligt wurden.

jeder Salat und jedes Kaltgericht: 4,99 €

Wir setzen uns fiir Sie eingehend mit dem Thema ,Allergenen” auseinander, um Kaltgerid‘t Salat
lhnen die rezeptorisch verwendeten Allergene madglichst transparent in unseren
Speiseplanen darzustellen. Die Produktion erfolgt mit groBter Sorgfalt und nur mit o | . X . =

| rezeptierten Zutaten. Wir kénnen jedoch nicht ausschlieBen, dass auf der Vorstu- 8 Fischstabchen Salat "Egg & Cheese"9'!

:.,_H fe seitens der Vorlieferanten oder bei der Herstellung in unserem Haus nicht ver- g mit Kartoffelsalat Eishergsalat, Tomate, Paprika, Gurke, -
meidbare Kreuzkontaminationen mit Allergenen Bestandteilen stattfinden. Daher s Zitronenecke und Garnitur®2"di Mais, Kése, Ei und Joghurtdressing
kénnen Spuren von Allergenen aus technologischen Griinden nicht ausgeschlossen
werden. st

S | Baguette "Pulled Pork"?*" Salat "Vier-Jahreszeiten"
% | gefiillt mit mariniertem Eishergsalat, Tomate, Paprika, Mais,
| i 5 Schweinefleisch, WeiBkrautsalat gebratene Putenbruststreifen, Dill
@ B | und Barbecue-Sauce P und Kréuterdressing‘“s: t?
ONLINEBESTELLUNG SiBes Allerlel
bestellung-heldeklausehallede/mobl 2 5 | aus verschieden gefiilten Eierkuchen®<s | Chefsalat®46.sii
—l g (mit Himbeer-Panna-Cotta-Fiillung, Eisbergsalat, Tomate, Paprika,
@_Eiﬂﬂmm& b= Apfelfullqng und Heide!beerfullung), Gurke, Mais, Kochschinken, Kase
: S Aop [ | S dgzu ValnlllesoBe (PuddingsoBe und Joghurtdressing
IAET T e mit Vanillegeschmack)®s &
we~
= Amerikanischer Salat2'<ii
HIER FINDEN SIE UNSERE BESTELL-APP ¥ | Baguette "Schnitze|"¢4'coi Eisbergsalat, Tomate, Paprika,
2 | mit Schweineschnitzel, Remoulade, | Gurke, Mais, Kidneybohnen,
s Salat, Tomate und Gurke Hahnchennuggets
(a ) und French-Dressing @
"Gefliigeldoner"@7z"cokm Herbstsalat®46<giin
| Fladenbrot gefiillt mit mariniertem Marinierter Spitzkohlsalat mit Apfeln,
-‘5 Hiihnerfleisch, Rot- und WeiBkraut, | Walniissen und gebratenem Bacon
o | frischen Zwiebeln auf einer Salatvariation,
und Joghurt-KnoblauchsoBe ‘Qy dazu Honig-Senf-Dressing o)
Ihre Salat- und Kaltgerichtbestellungen kénnen Sie wie gewohnt auf dem beiliegenden
Die als Bio ausgelobten Bestellzettel vornehmen (auBer an Wochenenden und Feiertagen)

Speisekomponenten und -zutaten

sind zertifiziert durch Granstempel 0”)4% gW ga' 9 [ é

Eine gesundheitsférdernde und nachhaltige Verpflegung mit nahrwertoptimierten Men-

@endeklause

e gen an Energie und Néhrstoffen fordert sowohl die korperliche als auch die geistige Ent- =
wicklung von Kindern und Schiilern. = Zscherbener LandstraBBe 13 - 06126 Halle
Bei der Speisenzubereitung achten wir auf einen sparsamen Einsatz an Salz, Zucker und Tel. 0345 1368661/63
Fetten. Die Jodaufnahme in Deutschland ist unzureichend und um ein weiteres Absinken
der Jodversorgung zu verhindern, verwenden wir grundsatzlich Jodsalz (Steinspeisesalz Fax 0345 1368664 —
mit Jod). Durch unsere Speiseplanung und schonende Speisenherstellung tragen wir zu E-Mail: bestellung@heideklause-halle.de =

einer erndhrungsphysiologisch ausgewogenen Ernahrung bei. In Anlehnung an die Qua-
litatsstandards der Deutschen Gesellschaft fiir Ernahrung e. V. haben wir auf unseren
Speiseplanen eine Mentiauswahl mit dem Symbol g': gekennzeichnet, die den Empfeh-
lungen fiir eine gesundheitsférdernde und nachhaltige Versorgung entspricht.

Unser Erndhrungskonzept orientiert sich an den Qualitatsstandards der Deutschen Ge-
Ostern 07.04.2025 - 17.04.2025  Herbst 13.10.2025 - 25.10.2025 sellschaft fiir Ernahrung e. V. und wurde mit Unterstiitzung von Okotrophologen erstellt.
Pfingsten 30.05.2025  Weihnachten 22.12.2025 - 05.01.2026 Damit ist die nahrwertoptimierte Versorgung mit den energieliefernden Nahrstoffen ~— —
Sommer 28.06.2025 - 08.08.2025 Fett, Kohlenhydrate und Protein in einem ausgewogenen Verhaltnis sichergestellt. T it O EN S Uit U Lonirsct

www.heideklause-halle.de

bl

<% eurofins

Prifung des betrieblichen Eigenkontrollsystems
durch ein unabhingiges, akkreditiertes Labor.




P> 14 Tagen nach Erhalt an uns zu'riicl*! | '
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BESTELL
A B v A B v —
S | Nudelsuppe@iei Wiirzige Gehacktesstippe®' S Spirelli“< und TomatensoBe®' Fischfilet "Miillerin Art"(Hoki)#%¢/ | Griine Tortellini Vorname:
" < | it Eierstich und Gemiiseeinlage mit Paprika-, Gew(irzgurken- Eierkuchen®'<s o « | mitGefliigelwiirstchenwiirfeln®23467i, | mit PetersiliensoBe® und Reis, mit Gemiisefiillung®.<o =
Eo 9| Wiirfeln® und Kartoffelpiiree®, mit Erdbeerkompott O O | dazu hausgemachte dazu hausgemachte und Kasesofe®'s, [ | Einrichtung:
© | dazu Erdbeerkompott
P dazu Erdbeerkompott D 2 A Schokopuddingcreme® Schokopuddingcreme® 17 ¢ | dazu hausgemachte Schokopuddingcreme® o
~Nr.:
(al
© | Griiner Erbseneintopf@ Gebratene Hahnchenbrust natur ;ti)t"vkeorerl:rlilgc?\l; o | Fadennudelsuppe @< Schweinebraten GrieBbrei®'9 Kinsse:
-8 : mit Kasselersuppenfleisch®*¢, mit GefliigelsoBe®, Rotkohl” Gemi]sge—BoIo nesed = ": mit Gefliigelfleischeinlage, % | mit SoBe®", griinen Bohnen®' mit Vanillegeschmack '
© | dazu frisches Obst - und Salzkartoffeln @ dazu frisches (g)bst ! . « | dazu Roggenvollkornbrot®"2? sé? und Salzkartoffeln - und heiBen Kirschen
= A| B |V [KG
. . | Eierstichsuppe®<o Bauerngulasch(234673ti 2 Marillenknodel
o 2 Taq der deutschen Einheit o 2 mit Suppengemiise mit Gefliigeljagdwurst-, Gewiirzgurken- | mit Aprikosenfiillung®'<s 01.10. - 03.10.2025
b 8 ag der deutschen kinhel € 8 und Gefliigelfleisch, wilrfeln und Kartoffelpiree®, und VanillesoBe®s (PuddingsoBe MO
dazu Wackelpudding® oo t? dazu Wackelpudding® Z ) | Mit Vanillegeschmack) DI
. | Reissuppe" " ; Gemiise-Kottbullar® . . Bunte Reispfanne
02 [mit GefFI)[fgeIerisch Wurstchengulasch““r“vﬁrwr‘vl (aus Kichererbsen und Weizen) — 2 | Eierkuchen®'s ngnchennudeln‘a"‘ mitGemUsep(Karotten Mais W
I .. mit Nudeln®'<, . . S .| . mit Sauce Bolognese®, N ! DO
g und Suppengemiise, dazu frisches Obst mit TomatensoBe® b mit Apfelmus dazu Aofelmus Blumenkohl, Broccoli) und
dazu frisches Obst ﬁ;? Zy | und Vollkornnudeln® P Zy | RahmsoBe®'9, dazu Apfelmus _
i 06.10. - 10.10.2025
. | Muschelnudelsuppe®< Rostbratwurst . | Herzhafte Kartoffelsuppe!'23467asi " . .
— & | mitbuntem Gemi]gf "Niirnberger Art"’s Kartoffelgratin®<s =& | mitSchmand » Ggflugelschnltzel(‘""‘ Rote il L MO
- - ; . ) I - [ . mit SoBe®, Mohrengemise® mit Couscous®,
B und Gefliigelfleisch, mit SoBe", Mohrengemiise® und Bohnensalat g und Bockwurstwiirfeln, und Kartoffeln dazu Obst DI
dazu Mischbrott"2 t;? und Kartoffeln fa) o dazu Obst o) Qg o MI
. "Rouladentopf"@4>67i - . Jagerschmaus®" S wal | DO
— 2 HefekloBet <o (zartes Rindfleisch mit Gewdirzgurke, W ;liltnTt:rr']\;ltlg:sI:Be(a‘ o e Vanillepuddingsuppe®9 (Schweinehackfleisch mit buntem 2:12i\il:l];zt:?l:;feinl)(;riltlﬁzberrr?gﬁgz‘t iR
= 8 mit HeidelbeersoBe® Zwiebeln, Schinken) mit Kartoffelpiree’, £y dazt WeiBkohl-Pa ’rika-Rohkost © m mit knusprigem Zwieback®@:sf Gemiise) und Gabelspaghetti®'<, undKart Uﬁeil)n e
dazu WeiBkohl-Paprika-Rohkost P dazu Monsterbacke?® ) o 13.10. - 17.10.2025
S Lasagnesuppe®'<s Chicken Nuggets® Gemiise-Nudelpfannet< S Griine Bohnensuppe®' Jumbo-Fischstabchen®'d Bi0)-Blumenkohl MO
O « | mit Schweinehackfleisch, Paprika mit SoBe®! Mischaemiise® T —— + « | mitRindfleisch, mit KréutersoBe® und Piiree®, in SoBet'9i DI
° 8 und Nudeln, dazu Vollkombrot!<2 und Kartof‘feln ? Broccoli) l’.Ind Ra;hmsoBem,g ' * g dazu Vollkornbrot®222 mit dazu frischer mit Salzkartoffeln, M
mit Sonnenblumenkernen £, ) Qg = Sonnenblumenkernen W Méhren-Rohkost _ o | dazu frischer Mohren-Rohkost DO
o (c g e g
o | Kartoffelsuppe©i Backfischfilet®'< Quorn Bratwu.rst . o o | GefliigelfleischkldBchensuppe®<ii | Spirelli®'< Kz.irtoffeltaschep F.r IS(hk?:: Ii(rauter FR
M= 123467 . i e Ralatcg; | @US Mycoprotein) mit SoBe®, O« | . o o mitbuntem Gemilsefrikassee®#s:
g mit Jagdwurstwiirfeln d, mit Gurken-Remouladen-SoBe"'<e1 | /2"~ B EN mit Vollkornnudeln und TomatensoBe (Blmenkoh, Ebsen, Karotten, 20.10. - 24.10.2025
(g . i -~ Wi i (123467, d d d
« | dazu Fruchtzwerg P (kalt) und Kartoffeln B <« | und Kartoffelpireet N | und Gemilse i t;? mit Wiirstchenwiirfeln £ | Kohiabi Spare) MO
vy : i ) ) 0 ini - DI
o Al.tmlark!scheHochzleltssyppe « 45} | Buntes Hiihnerfrikassee'**! Vegetarische Friihlingsrollen®'*i o | Milchreis® Konigsherger Klopse®'<i Ub"erbacker?e.Tqrtellln.l. ——
O « | mitEierstich“sund FleischkloBchen®'< e . ot o o P ' . o Griine Tortellini mit Gemiisefiillung®<s § | M|
=i I mit feinem Gemiise mit Chinagemiise in Sojasauce®" o | mitZucker, Zimt mit KapernsoBe®"9 und Kartoffeln, | . . -
on | (Schwein und Rind), dazu EA e 0 {iberbacken mit herzhaftem Kése®,
- e = | undKartoffeln, dazu Obst und Reisbeilage & | und Apfelmus dazu Apfelmus - DO
Volkombrot*#2 mit Sonnenblumenkemen 1 Q? o _ Zaa | dazuApfelmus (R
o | ppx . Gebackene Gefliigeljagdwurstscheibe? | Reisnudelpfanne®'<i . . . Gehacktesstippe®' . ‘
(al (al,a3.i H d @1.cgi _
— S M.ohren“e |ntopf mit Gabelspaghetti ¢ mit Gemiise, Ei = S Bqntes Hiihnerfrikassee mit Paprika, Gewiirzgurkenwiirfeln® Bly Lo Kase. Knusperstern 27.10. - 31.10.2025
mit Gefliigelfleisch 4)13!» mit Kartoffeln mit Sauce-Hollandaise®"<o!
O dazu Mehgr kombroé(“vaz und TomatensoBe® und stiB-saurer SoBe®#'#, = ﬂ dazu frisches 6bst und Kartoffelpiree®, und Kartoffeln MO
i @ dazu bunter Salat-Mix Qz dazu bunter Salat-Mix @ dazu frisches Obst P <) 1 DI
. Schweinequlasch . | "Brodelnder Hexeneintopf" "Augépfel in Senftrénke . "Wiirmer in HexenbaumsoBe" MI
= S Quarkkeulchen®'<s it Leiozi gr Alerlei®’ Bi0)-Nudeln® o = Méhren-Kiirbis-Suppe®'9 mit Wurzelwichten" - | Gabelspaghettit'< DO
= LA | mitwarmem Birnenkompott und Ka?to?fel iiree mit Broccoli-Kase-SoBet'9 T 8 und Croutons®, S Gekochte Eier in SenfsoBe@i =s—&| mit (B:0)-Broccoli-SoBet" 4, _
B P o dazu Fruchtjoghurt - | und Kartoffeln, dazu Fruchtjoghurt® | dazu Fruchtjoghurt®® ;w;’i ~ &
. Fiireine gesunde und ausgewogene ErnahrungI 0vegan ﬂ Schweinefleisch - mmndﬂelsch @Hﬁhnerﬂeisch @‘Fisch o Bitte nutzen Sie auch unseren
Kennzeic : (1 - Geschmac @2- ittel; (3 - Farbstoff; (4 - Konservierungsmittel; (5 - mit SiiBungsmittel; (6 - mit Phosphat; (7 - mit einer Zuckerart und = i H H
iungsmmeln 8- naturllcheAromen Kennzeichnungspflichtige Allergene: (a1 - Weizen, (a2 - Roggen, (a3 - Gerste, (ad - Hafer, (b - Krebstiere*; (¢ - Eier*; (d - Fisch*; (e - Erdniisse*; (f - Sojabohnen*; b ; REformatlonStag OnllnE'BeSte"dlenSt!

indeln*, (h2 - Haselniisse*, (h3 - Walniisse*, (h4 - Cashewniisse*, (5 - Pecanniisse*, (h6 - Paraniisse*, (h7 - Pistazien*, (h8 - Macadamia- oder Queenslandniisse*, (i - Sellerie*; ;- Senf*;

Sesam*; (I - Schwefeldioxid & Sulfite, (m - Lupine*; (n - Weichtiere* *= oder Erzeugnisse

(Anderungen im Speiseplan sind

)

gefiillten Bestellschein innerhalb

(Die erforderlichen Zugangsdaten

erhalten Sie iiber die Bestellannahme.)

Bitte senden Sie den aus

b




