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Mehr Transparenz fiir Sie durch Informationen

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe gemaB Lebensmittelinformationsverordnung, die in unse-
ren Meniis gekennzeichnet sind, haben eine technologische Wirkung im Lebensmittel und
sind bereits herstellungsbedingt durch unsere Lieferanten hinzugefiigt wurden.

Wir setzen uns fiir Sie eingehend mit dem Thema , Allergenen” auseinander, um lhnen die
rezeptorisch verwendeten Allergene moglichst transparent in unseren Speiseplanen darzu-

Erndhrungskonzept

Eine genussvolle und gesundheitsfordernde Ernahrung hat vielfachen Nutzen auf die Ge-
sundheit und das Wohlbefinden. Unser Angebot ist abwechslungsreich und steht in ernéh-
rungsphysiologisch hoher Qualitat fiir Sie zur Verfiigung.

Bei der Speisenzubereitung achten wir auf einen sparsamen Einsatz an Salz, Zucker und
Fetten. Die Jodaufnahme in Deutschland ist unzureichend und um ein weiteres Absinken
der Jodversorgung zu verhindern, verwenden wir grundsatzlich Jodsalz (Steinspeisesalz mit

stellen. Die Produktion erfolgt mit groBter Sorgfalt und nur mit rezeptierten Zutaten. Wir Jod).
Unser Erndhrungskonzept orientiert sich an den Qualitdtsstandards der Deutschen Ge-
sellschaft fir Erndhrung e. V. und wurde mit Unterstiitzung von Okotrophologen erstellt.
Damit ist die nahrwertoptimierte Versorgung mit den energieliefernden Néhrstoffen Fett,

konnen jedoch nicht ausschlieBen, dass auf der Vorstufe seitens der Vorlieferanten oder bei
der Herstellung in unserem Haus nicht vermeidbare Kreuzkontaminationen mit Allergenen
~ Bestandteilen stattfinden. Daher kénnen Spuren von Allergenen aus technologischen Griin-

den nicht ausgeschlossen werden.

Kohlenhydrate und Protein in einem ausgewogenen Verhaltnis sichergestellt.

Unsere Bestellannahme
Bestellungen sind telefonisch bis zum Vortrag bis 15.00 Uhr
moglich, per App & online bis 24.00 Uhr. Wochenende bis Freitag
14.00 Uhr. Abmeldungen am Liefertag nehmen wir gern bis

8.00 Uhr telefonisch entgegen. (Reklamation nur am Liefertag méglich)

E-Mail: bestellung@heideklause-halle.de

Anderungen und Druckfehler vorbehalten!

A - Eintopfe

Mo — Fr 5,65 €**

B - Hausmannskost
Mo — Fr 5,90 €**

C - Das Pikante

Mo — Fr 6,50 €**

Das Kleine
Mo — Fr 5,65 €**

Vegetarisch
Mo - Fr 6,15 €**

di
01.04.

GrieBbrei®©'9
mit Kirschkompott

Hahnchen in Paprika-Sahne-SoBe®'9
und Nudeln®'<,
dazu Kirschkompott

WeiBwurst ,, Schlesische Art"(269ii
mit Weinsauerkrautt
und Kartoffelpiiree

GrieBbrei©'9
mit Kirschkompott

Vegetarisches Gemiiseschnitzel®<oi
(aus verschiedenem Gemdise) mit CurrysoBe®'
und Naturreis (Vollkorn)

mi
02.04.

Nudelsuppe®'<i
mit Suppenemiise und Gefliigelfleisch,
dazu Mehrkornbrot(@!22

Hahnchenbrust , Wiener Art"@'<
mit SoBe®’, buntem Gemuise® (Blumenkohl,
Karotten, Erbsen, Mais) und Kartoffeln

Hausmacher Schweinesiilze(246:i
mit Remoulade®<9
und Rostkartoffeln@46

Nudelsuppe®'<i
mit Suppenemiise und Gefliigelfleisch,
dazu Mehrkornbrotte!22

Nudel-Spinat-Auflauf@'.c9
zarter Blattspinat mit Nudeln und Kase {iberbacken

do

Linsensuppe®"i
mit Rauchfleisch®4¢,

Gekochte Eier
in SenfsoBe®@"i und Kartoffeln,

Schweineschnitzel®@'<
mit hollandischer SoBe®"<¢, Blumenkohl

Gekochte Eier
in SenfsoBe®i

Asia-Gemiisepfanne® ,siiB-sauer”
mit Vollkornnudeln®!,

03.04. dazu ein Schoko-Osterhase' dazu ein Schoko-Osterhase'¢ und Kartoffeln, dazu ein Schoko-Osterhase'¢ und Kartoffeln, dazu ein Schoko-Osterhase® dazu ein Schoko-Osterhase® “
fr Mahreneintopf® Backfischfilet@«di Burgunderbraten®*® Méhreneintonfe Nudeln®'<
mit Schweinefleisch, mit KrautersoBe®@ und Reis, mit SoBe®, Speckrosenkohl®4¢ mit Schweineflgisch mit Tomaten-Paprika-SoBe®',
04.04. dazu Obst dazu Obst und Kartoffeln dazu Obst

Gebratene Hahnchenkeule

sa Kasesuppe®'s , Allgauer Art"”
mit Rindfleisch und Krautern, mit SoBe®, Leipziger Allerlei (Méhren, Erbsen, / / /
05.04. dazu Erdbeerquark' Spargel)©' und Kartoffeln
SO Kasselerbraten®*¢ Rindergeschnetzeltes
/ mit SoBe®!, Wirsinggemise®' in MeerrettichsoBea.9i mit Rotkohl” / /
06.04. und Kartoffeln und Kartoffeln
mo Tomatensuppe GehackteskloBchent'<i Hahnchenschnitzel ,,Cordon Bleu"”®462'.cg Tomatensuppe Veganer Schichtkohl@.#
mit Reisnudeln®'< und Kréutern, mit Spinat®, BratensoBe®" mit Bohnengemiise®, SoBet' mit Reisnudeln@< ﬁg Krautern (aus Soja und Weizen) mit Kartoffeln,
07.04. dazu Obst und Salzkartoffeln und Kartoffeln eisnude u aute dazu Obst

di
08.04.

Linsen-Curry-Suppe
mit Hilhnchen®@'is,
dazu Vollkornbrott"2?

Konigsberger Klopse®'<
mit KapernsoBe®'9 und Kartoffeln,
dazu Rote Bete®

Thiiringer Rostbratl'
mit ZwiebelsoBe® und Bratkartoffeln(46,
dazu Rote Bete®

Linsen-Curry-Suppe
mit Hihnchen®'is,
dazu Vollkornbrott"2

®0)_Tortellini , Verdura”®
mit Tomaten-Gemiise-Fiillung und SpinatsoBet',
dazu Rote Bete®

Hefekl6Be®c9

Hornchennudeln®'<

Marinierter Bismarckhering

Vegetarisches Hiihnerfrikassee®'239

10.04.

mit Rauchfleisch®#¢,
dazu hausgemachte Quarkspeise®

mit Serviettenknddeln®',
dazu hausgemachte Quarkspeise®

auf Gemiise ,Texanische Art” (Mais, Kindneybohnen,
Paprika) mit Kartoffelspalten

Schweinegulasch®
mit Serviettenknddeln®

mi efekd | . 5 e isches ;
mit VanillesoBe®9 mit Sauce Bologneset', in Rote Bete-ApfelsoBe®49 mﬂf;gﬁt:gg?ger:zsem (aus Weizen-, Pilz- und Erbsenprotein)
09.04. (PuddingsoBe mit Vanillegeschmack) dazu Obst und Dampfkartoffeln 9 mit feinem Gemiise, dazu Reis
do Graupensuppe'*> Schweinegulasch® Gegrilltes Rinderhacksteak'< Pancakest®' <

(Eierpfannkuchen nach amerikanischer Art)
und Apfelkompott

fr
11.04.

Sternchennudelsuppe®'<i
mit Rindfleisch,
dazu Schokopudding'®

Gebratenes Seelachsfilet®'d
mit Zitronen-Butter-SoBe®@"¢ und Kartoffeln,
dazu Schokopudding®

Gebratenes Rippchen vom Schwein
auf Bayrisch-Kraut®, mit SoBe®"
und Salzkartoffeln

Sternchennudelsuppe®'-<i
mit Rindfleisch

Vegetarische Erbsensuppe’
mit Kartoffel-Gemise-Einlage,
dazu Schokopudding'®

Serbische Bohnensuppe®

Buntes Hiihnerfrikassee("

14.04.

mit Gefliigelfleisch und Suppengemiise,
dazu Roggenvollkornbrot®"2

mit TomatensoBe®'
und Gefliigelwursteinlage®34¢

(Schweinebauch, Wellklops und Knacker)
auf Fasskraut und Kartoffeln

mit Gefliigelfleisch und Suppengemiise

sa mit Knacker@46.7i, mit Kartoffeln, / / /
12.04. dazu Fruchtjoghurt® dazu Fruchtjoghurt®
SO Schweineschnitzel®< Schweinegulasch ,Szegediner Art"®
/ mit SoBe®, Blumenkohlgemiise mit Knddeln@'<s, / /
13.04. und Kartoffeln dazu Vanillequark®9 '
mo Reissuppe' Spirelli@'< Schlachteplatte.2467i Reissuppe' Kartoffeltaschen

JFrischkdse-Krauter”©
mit cremiger Spinat-Kése-SoBe®"9

di
15.04.

Milchreis®
mit Zucker, Zimt
und Apfelmus

Schweineschnitzel®'s,
mit Erbsengemiise®, SoBe®
und Kartoffeln, dazu Apfelmus

Schweineleber-Ragout
in feiner Apfel-ZwiebelsoBe®' und Kartoffelpiiree®,
dazu Schlesische Gurkenhappchen®

Milchreis'
mit Zucker, Zimt
und Apfelmus

Gemiisecurry®'i
mit Kokosnussmilch und &9-Reis,
dazu Apfelmus

mi
16.04.

Nudelsuppe®'<i
mit Eierstich und Gemiiseeinlage,
dazu Fruchtjoghurt®

Gehacktesstippe®!
mit Paprika, Gewiirzgurkenwiirfel®
und Kartoffelpiiree, dazu Fruchtjoghurt®

Schweinebraten mit Zwiebeln®'<
SoBe®, Broccoli
und Kartoffeln

Gehacktesstippe®
mit Paprika, Gewiirzgurkenwiirfel®
und Kartoffelpiiree®

Eierkuchen®'<9
mit VanillesoBe®9
(PuddingsoBe mit Vanillegeschmack)

niisse*; (f - Sojabohnen*; (g - Milch*; (h1 - Mandeln*, (h2 - Haselniisse*, (h3 - Walniisse*, (h4 - Cashewntisse*, (h5 - Pecanniisse*, (h6 - Paraniisse*, (h7 - Pistazien*;-(h8 - Macadamia- oder Queenslandniisse®, (i - Sellerie*; (j - Senf*; (k - Sesam*; (I - Schwefeldioxid & Sulfite, (m - Lupine*; (n - Weichtiere*

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: (1 - Geschmacksverstarker; (2 - Antioxidationsmittel; (3 - Farbstoff; (4 - Konservierungsmittel; (5 - mit SiiBungsmittel; (6 - mit Phosphat; (7 - mit einer Zuckerart und StiBungsmitteln; (8 — natiirliche Aromen - Kennzeichnungspflichtige Allergene: (a1 - Weizen, (a2 - Roggen, (a3 - Gerste, (a4 - Hafﬁ- Krebstiere*; (c - Eier*; (d - Fisch*; (e - Erd-

erheben wir einen Aufschlag von 1,00 € zum regularen Preis pro Essen. - Allen unseren Vertragen liegen unsere Allgemeinen Geschafts-, Liefer- und Zahlungsbedingungen zugrunde. Diese kdnnen Sie sowohl im Internet auf unserer Homepage aufrufen, als auch an unserem Geschaftssitz einsehen.

*= oder Erzeugnisse

* %

I'Sonntag und an gesetzlichen Feiertagen
Unsere veganen Speisen sind mit einen gekennzeichnet. =

jeder Salat: 6,20 €

Salat
g Chefsalat
g Eisbergsalat, Tomate, Paprika, Gurke, Mais,
s Kochschinken®#5f, Kase und Joghurtdressing©oi
m I - a
8 Friihlingssalat ,,Griiner Couscous”®
2 mitgriinem Spargel, Erbsen und Zuckerschoten auf
2 Salatvariation mit Honig-Senf-Dressing©9
(a]
S
o Pikanter Schichtsalat
2 Eisbergsalat, Mais, Ananas, Kochschinken®#5,
-‘E: Selleriestreifeni, Porree, Ei©und Joghurtdressing®d:i
o
2 Salat ,Vier-Jahreszeiten"
o Eisbergsalat, Tomate, Paprika, Mais,
£ gebratene Putenbruststreifen, Dill
S und Krauterdressing‘©ti
o Amerikanischer Salat
8 Eisbergsalat, Tomate, Paprika, Gurke, Mais,
[ Kidneybohnen, Hahnchennuggets®©#'
L

und French-Dressing(©9i

*3 gquBer an Wochenenden und Feiertagen

jedes Gericht: 6,20 €

Kaltgericht

Hahnchenschnitzel®«
mit Kartoffelsalat®#4, "Essig & Ol" und Garnitur

Montag

Baguette ,Spezial“®'
mit Salami®2349i Tomatenbutter(,
Gewiirzgurke® und Garnitur

Dienstag

«StiBes Allerlei”
aus verschieden gefillten Eierkuchen@'<s
(mit Himbeer-Panna-Cotta-Fiillung,
Apfelfiillung und Quark-Rosinenfiillung),
dazu VanillesoBe®

Baguette® ,Hot Dog"” mit Wiirstchen(246g,
Ketchup?, Senf, Gewtirzgurke®’
und Rostzwiebeln®

Donnerstag | Mittwoch

Diiriim (Weizentortillia)2” gk S

Wrap gefiillt mit mariniertem Kebab-Huhnerfleisch,
Rot- und WeiBkraut,
Zaziki® und frischen Zwiebeln

Freitag

*3 auBer an Wochenenden und Feiertagen

i
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ONLINEBESTELLUNG

bestellung-heideklause-halle.de/mobil

taglich lieferbar:
Berliner

//'E \\ Die als Bio ausgelobten

i

' Speisekomponenten und -zutaten

@,Eiﬂem“ﬁﬂ . : \:" sind zertifiziert durch Grinstempel
e v Bestellung von Montag bis Freitag — -
skt o i AP . : DE-OKO-021.
wel~ am gewdlnschten Tag geliefert
HIER FINDEN SIE UNSERE BESTELL-APP st 6er Tiite Berliner<s je 2,50 €
— -
A - Eintopfe B - Hausmannskost C - Das Pikante Das Kleine Vegetarisch
Mo — Fr 5,65 €** Mo — Fr 5,90 €** Mo — Fr 6,50 €** Mo — Fr 5,65 €** Mo — Fr 6,15 €**
Griiner Erbseneintopf@ Riihreits Bratwurstschnecke("246.9ii . . i Vollkornnudeln®'
dO mit Kasselersuppenfleisch4¢, mit Spinat® und Kartoffeln, mit Weinsauerkraut@"i mﬁr;:;;ggs en;:?|te?spc1;(z,4,s mit vegetarischer Gemiise-Bolognese®@"s,
17.04. dazu Osterei dazu Osterei und Kartoffelpiiree® PP dazu Osterei

fr

18.04.

/

Gediinstetes Seelachsfilet? , Florentiner Art"
in Spinat-Sahne-SoBe®9
mit Bandnudeln®'<

Wildgulasch
in RotweinsoBe®"! mit Waldpilzen
und Spatzle®'<

Linsensuppe®"i

Gekochte Eier

sa mit Rotwurst46, in SenfsoBe®'i und Kartoffeln, /
19.04. dazu Fruchtjoghurt® dazu Fruchtjoghurt®
SO Schweine-Krauterbraten , Thiiringer Art" @< Deftiger Lammgulasch®'
/ mit SoBe®, Butterbohnen®'9 mit Serviettenknddeln®,
20.04. und Kartoffeln dazu Mango-Joghurt®
mo Schweinegeschnetzeltes ,Stroganoff Art” ¢ Festtags-Rinderroulade®*5.
/ mit Pilzen, Gewiirzgurke und Kartoffelpiiree®, mit Rotwein-SoBe®'!, Rotkohl”
21.04. dazu Vanille-Schoko-Pudding®s und Kartoffeln

Frotte Odlern

di

Muschelnudelsuppe®'<
mit buntem Gemiise und Geflligelfleisch,

Bauerngulasch(.246ati
mit Jagdwurst-, Gewiirzgurkenwiirfeln

+Biergulasch Bohmische Art" @2
mit Schweinefleisch und Knodeln®'<s,

Muschelnudelsuppe®'<i

Bunte Nudeln®'<
mit TomatensoBe®,

22.04. dazu Obst und Gabelspaghetti©'<, dazu Obst dazu Obst mit buntem Gemise und Gefligelfleisch dazu Obst
mi HefekloBe®cs . Schichtkohl ) . Gebratene Hahnchenkeule Schichtkohl Gemiise-Nudel-Auflaufe'<s
: mit Schweinefleisch® und Kartoffelpiiree®, mit SoBe®™, Leipziger Allerlei (Méhren, Erbsen, . . S . (mit M&hren, Erbsen und Mais),
23.04. mit Erdbeersofie dazu WeiBkohl-Paprika-Rohkost Schwarzwurzeln)@ und Kartoffeln mit Schweinefleisch® und Kartoffelpiree®, dazu WeiBkohl-Paprika-Rohkost

do

24.04.

Lasagnesuppe®:<9
mit Schweinehackfleisch, Paprika und Nudeln,
dazu Vollkornbrot®#2 mit Sonnenblumenkernen

Gebratenes Hahnchenschnitzel®
mit SoBe®, Mischgem{ise®
und Kartoffeln

Gebratenes Schollenfilet®@!d
mit Dill-SoBe®'
und Salzkartoffeln

Lasagnesuppe®'-<9
mit Schweinehackfleisch, Paprika und Nudeln

(®9)-Nudeln®

mit Broccoli-K&se-SoBe®"9

fr

Kartoffelsuppe®'
mit Jagdwurstwiirfel(-246i,

Backfischfilet®'d9i
mit Gurken-Remouladen-SoBe2<gi (kalt)

Rindfleisch
in MeerrettichsoBe®"s!

Kartoffelsuppe®'

Bunte Gnocchipfanne®'<
mit Gemise (Karotten, Mais, Zucchini, Blumenkohl,

28.04.

mit Eierstich®d und Fleischkl6Bchen® (Schwein und
Rind), dazu Vollkornbrot®@'"22 mit Sonnenblumenkernen

mit Spargel und Kartoffeln,
dazu Obst

mit Spatzle®'<,
dazu Obst

. (1246,
25.04. dazu Fruchtjoghurt® und Kartoffeln und KartoffelkloBe mit Jagdwurstwirfel(44] Broccoli) und RahmsoBe®"9, dazu Fruchtjoghurt®
sa Graupensuppe®3i 2 kleine GehackteskloBchen (Schwein)@'ci
mit Rauchfleisch4s, mit PfeffersoBe®', / / /
26.04. dazu Panna-Cotta-Pudding mit Sahne® Kohlrabigemiise® und Kartoffeln
SO Hahnchengeschnetzeltes®' Kasselerbraten@46
/ mit Erbsengemiise®' in SoBe@ mit Griinkohl®@"i / /
27.04. und Kartoffeln und Kartoffeln
arkei 1 (i H i H (a1,a3,i 1 (2,4,6,a1,a3,9,i 1 " . 1 ithli (al,fij
mo Altmérkische Hochzeitssuppe Feines Hiihnerfrikassee®' 3 Pilzpfanne o ,Badische Art Feines Hiihnerfrikassee@.# Vegetarische Friihlingsrollen®' i

mit Spargel und Kartoffeln

mit Chinagemiise in Sojasauce®"

und Reis ﬁ

di

29.04.

Mahreneintopf®
mit Schweinefleisch,
dazu Mehrkornbrot®22

Panierte Jagdwurstscheibe®#63'<i
mit Gabelspaghetti©'< und TomatensoBe®,
dazu bunter Salat-Mix

Eisbeinfleisch®4¢
auf , Fasskraut” (Sauerkrautf)
und Erbsenpiiree'

Mohreneintopf®'
mit Schweinefleisch

Chilli sin Carne®'
mit Kidneybohnen, Tomatenwdrfeln, Mais und
Vollkorn-Naturreis, dazu bunter Salat-Mix

30.04.

Quarkkeulchent'<c9
mit warmem Bratapfelkompott

Sahnegulasch®9 (vom Schwein)
mit Kartoffelpiiree®,
dazu Obst

Wirsingkohlroulade
mit Schweinefleischfiillung®"si
in Pflaumen-SpecksoBe“2" und Kartoffeln

Sahnegulasch®9 (vom Schwein)
mit Kartoffelpiiree®

Quorn-Bratwurst‘
(aus Mycoprotein) mit SoBe®',
(®9)_Sauerkraut®9 und Kartoffelpiiree

niisse*; (f - Sojabohnen*; (g - Milch*; (h1 - Mandeln*, (h2 - Haselniisse*, (h3 - Walniisse*, (h4 - Cashewntisse*, (h5 - Pecanniisse*, (h6 - Paraniisse*, (h7 - Pistazien*;-(h8 - Macadamia- oder Queenslandniisse®, (i - Sellerie*; (j - Senf*; (k - Sesam*; (I - Schwefeldioxid & Sulfite, (m - Lupine*; (n - Weichtiere*

*= oder Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: (1 - Geschmacksverstarker; (2 - Antioxidationsmittel; (3 - Farbstoff; (4 - Konservierungsmittel; (5 - mit SiiBungsmittel; (6 - mit Phosphat; (7 - mit einer Zuckerart und StiBungsmitteln; (8 — natiirliche Aromen - Kennzeichnungspflichtige Allergene: (a1 - Weizen, (a2 - Roggen, (a3 - Gerste, (a4 - Hafer, (b - Krebstiere*; (c - Eier*; (d - Fisch*; (e - Erd-
2 / Sonntag und an gesetzllchen Fmertagen

erheben wir einen Aufschlag von 1,00 € zum regularen Preis pro Essen. - Allen unseren Vertragen liegen unsere Allgemeinen Geschafts-, Liefer- und Zahlungsbedingungen zugrunde. Diese kdnnen Sie sowohl im Internet auf unserer Homepage aufrufen, als auch an unserem Geschaftssitz einsehen.

“ Unsere veganen Speisen sind mit einem ggkennzelchnet

ssung

Zscherbener LandstraBe 13 - 06126 Halle
Tel. 0345 1368661/63

Fax 0345 1368664

E-Mail: bestellung@heideklause-halle.de

www.heideklause-halle.de
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