Mehr Transparenz fiir Sie durch Informationen

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe gemaB Lebensmittelinformationsverordnung,
die in unseren Meniis gekennzeichnet sind, haben eine technologische Wirkung im
Lebensmittel und sind bereits herstellungsbedingt durch unsere Lieferanten hinzu-

gefligt wurden.

Wir setzen uns fiir Sie eingehend mit dem Thema ,Allergenen” auseinander, um
lhnen die rezeptorisch verwendeten Allergene madglichst transparent in unseren
Speiseplanen darzustellen. Die Produktion erfolgt mit gréBter Sorgfalt und nur mit
rezeptierten Zutaten. Wir konnen jedoch nicht ausschlieBen, dass auf der Vorstu-
fe seitens der Vorlieferanten oder bei der Herstellung in unserem Haus nicht ver-
meidbare Kreuzkontaminationen mit Allergenen Bestandteilen stattfinden. Daher
kénnen Spuren von Allergenen aus technologischen Griinden nicht ausgeschlossen

werden.
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jeder Salat und jedes Kaltgericht: 4,95 €

Kaltgericht Salat

Bunter Salat mit Thunfisch
Eishergsalat, Tomate, Paprika,
Mais, rote Zwiebel, Thunfisch®,
Dill und Krauterdressing©s

Gebratene Currywurst46ii
mit Curry-Ketchup?, Kartoffelsalat®*i
mit Mayonnaise und Garnitur

Montag

Lol

HIER FINDEN SIE UNSERE BESTELL-APP s |

DE-OKO-021.

Ostern 25.03.2024 - 30.03.2024
Pfingsten 21.05.2024 - 24.05.2024
Sommer 24.06.2024 - 03.08.2024

Die als Bio ausgelobten
Speisekomponenten und -zutaten

sind zertifiziert durch Granstempel

Herbst  30.09. - 12.10.2024/01.11.2024
Weihnachten 23.12.2023 - 04.01.2025
Winter 27.01.2025 - 31.01.2025

Amerikanischer Salat
Eisbergsalat, Tomate, Paprika,
Gurke, Mais, Kidneybohnen,
Hahnchennuggets®'

£y und French-Dressing‘“sJ @

,Gefliigeldoner”@7atafk m‘ Salat ,Rapunzel”
Fladenbrot gefiillt mit mariniertem | Frische Champignons, Tomate,
Hiihnerfleisch, Rot- und WeiBkraut, | Lachsschinkenwiirfel®*¢ und Paprika
frischen Zwiebeln und JoghurtsoBe | auf Feld- und Eisbergsalat,

‘Qy dazu Frenchdressing©9J )

Baguette® ,Sloppy Joe"®!i
mit Schweinehackfleisch, Paprika
und siiB-sauren Gurken®>

Donnerstag

Freitag

Ihre Salat- und Kaltgerichtbestellungen kénnen Sie wie gewohnt auf dem beiliegenden
Bestellzettel vornehmen (auBer an Wochenenden und Feiertagen)

Unden, Beilrag gu einer gedunden [maﬁ/wﬂ%
Eine gesundheitsférdernde und nachhaltige Verpflegung mit nahrwertoptimierten Men-
gen an Energie und Néhrstoffen fordert sowohl die korperliche als auch die geistige Ent-
wicklung von Kindern und Schiilern.

Bei der Speisenzubereitung achten wir auf einen sparsamen Einsatz an Salz, Zucker und
Fetten. Die Jodaufnahme in Deutschland ist unzureichend und um ein weiteres Absinken
der Jodversorgung zu verhindern, verwenden wir grundsatzlich Jodsalz (Steinspeisesalz
mit Jod). Durch unsere Speiseplanung und schonende Speisenherstellung tragen wir zu
einer erndhrungsphysiologisch ausgewogenen Ernahrung bei. In Anlehnung an die Qua-
litatsstandards der Deutschen Gesellschaft fiir Ernahrung e. V. haben wir auf unseren
Speiseplanen eine Mentiauswahl mit dem Symbol & gekennzeichnet, die den Empfeh-
lungen fiir eine gesundheitsférdernde und nachhaltige Versorgung entspricht.

Unser Erndhrungskonzept orientiert sich an den Qualitatsstandards der Deutschen Ge-
sellschaft fiir Erndhrung e. V. und wurde mit Unterstiitzung von Okotrophologen erstellt.
Damit ist die nahrwertoptimierte Versorgung mit den energieliefernden Nahrstoffen
Fett, Kohlenhydrate und Protein in einem ausgewogenen Verhéltnis sichergestellt.
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@endeklause

Zscherbener LandstraBBe 13 - 06126 Halle
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Tel. 0345 1368661/63
Fax 0345 1368664
E-Mail: bestellung@heideklause-halle.de
www.heideklause-halle.de
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lch; (h1 - Mandeln*®, (h2 - Haselniisse™, (h3 - Walniisse®, (h4 - Cashewnilsse®, (h5 - Pecannilsse, (h6 - Paranlsse*, (h7 - Pistazien, (h8 - Macadamia- oder Queenslandniisse™, (i - Sellerie®; (- Senf*;
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(Die erforderlichen Zugangsdaten
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(Anderungen im Speiseplan sind vorbehalten.)

erhalten Sie iiber die Bestellannahme.)
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