Erndhrungskonzept

Eine genussvolle und gesundheitsfordernde Ernahrung hat vielfachen Nutzen auf die Ge-
sundheit und das Wohlbefinden. Unser Angebot ist abwechslungsreich und steht in ernéh-
rungsphysiologisch hoher Qualitat fiir Sie zur Verfiigung.

Bei der Speisenzubereitung achten wir auf einen sparsamen Einsatz an Salz, Zucker und
Fetten. Die Jodaufnahme in Deutschland ist unzureichend und um ein weiteres Absinken
der Jodversorgung zu verhindern, verwenden wir grundsatzlich Jodsalz (Steinspeisesalz mit

Mehr Transparenz fiir Sie durch Informationen

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe gemaB Lebensmittelinformationsverordnung, die in unse-
ren Meniis gekennzeichnet sind, haben eine technologische Wirkung im Lebensmittel und
sind bereits herstellungsbedingt durch unsere Lieferanten hinzugefiigt wurden.

Unsere Bestellannahme
Bestellungen sind telefonisch bis zum Vortrag bis 15.00 Uhr
moglich, per App & online bis 24.00 Uhr. Wochenende bis Freitag
14.00 Uhr. Abmeldungen am Liefertag nehmen wir gern bis

Wir setzen uns fiir Sie eingehend mit dem Thema , Allergenen” auseinander, um lhnen die - = ~ r
8.00 Uhr telefonisch entgegen. (Reklamation nur am Liefertag méglich)

rezeptorisch verwendeten Allergene mdglichst transparent in unseren Speiseplénen darzu- jeder Salat: 6,20 €
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07.11.

mit Schweinehackfleisch, Paprika und Nudeln,

dazu Vollkornbrot®-22 mit Sonnenblumenkernen

mit SoBe®", Mischgemiise®
und Kartoffeln

mit Dill-SoBe®!
und Salzkartoffeln

Lasat?;nesuppe‘a“rg
mit Schweinehackfleisch, Paprika und Nudeln

(89)-Nudeln®

mit Broccoli-Kase-SoBe"9

stellen. Die Produktion erfolgt mit groBter Sorgfalt und nur mit rezeptierten Zutaten. Wir Jod). E-Mail: bestellung@heideklause-halle.de
kénnen jedoch nicht ausschlieBen, dass auf der Vorstufe seitens der Vorlieferanten oder bei Unser Erndhrungskonzept orientiert sich an den Qualitatsstandards der Deutschen Ge- Salat
der Herstellung in unserem Haus nicht vermeidbare Kreuzkontaminationen mit Allergenen sellschaft fir Erndhrung e. V. und wurde mit Unterstiitzung von Okotrophologen erstellt.
Bestandteilen stattfinden. Daher konnen Spuren von Allergenen aus technologischen Griin- Damit ist die ndhrwertoptimierte Versorgung mit den energieliefernden Néhrstoffen Fett, ' o
den nicht ausgeschlossen werden. Kohlenhydrate und Protein in einem ausgewogenen Verhéltnis sichergestellt. Anderungen und Druckfehler vorbehalten! s Chefsalat
g Eisbergsalat, Tomate, Paprika, Gurke, Mais,
s Kochschinken®#5f, Kase und Joghurtdressing‘©oi
A - Eintopfe B - Hausmannskost C - Das Pikante Das Kleine Vegetarisch
x o o o . Pasta-Salat®'9
Mo - Fr 5,65 € Mo —Fr 5,90 € Mo - Fr 6,50 € Mo - Fr 5,65 € Mo - Fr6,15 € g Nudelr]‘mit getrock_neten Tomaten unq Mozzarella-
fr Kesselgulaschsuppe®*¢ (Schweinefleisch) Fruchtiges Hiihnchencurry Wildgulasch Fruchtiges Hiihnchencurry Eierkuchen@ < 8 ba”(Tiri]sebne?gl;J flsrlirs]ggbgr?é?\;}esaligmzﬁ)};ung
mit Kartoffel- und Gemiseeinlage®' 2, Hiihnerfleisch in einer milden Mango-Curry-SoBe® mit RotweinsoBe®!, Waldpilzen Hiihnerfleisch in einer milden Mango-Curry-SoBe® mitll?rrdt?ecerﬁgm ott [a) dazu'Honig—'Senf—Dre'ssing(c'i'i !
01.11. dazu Erdbeerkompott mit Nudeln®@< und Erdbeerkompott und Spatzle®'< mit Nudeln@'< P
sa Lipsensuppe‘a"i _ ‘Gekochte Eier . Kréuterquark® § Wintersalat
02.11 mit Kasseler®46 in PetersiliensoBe®' und Kartoffeln, / / mit Lauchzwiebeln und Kartoffeln, s mit gebratenen Baconscheiben?#%, Eisbergsalat,
11 und Obst dazu Obst dazu Obst £ | Feldsalat,Tomate, Mandarin-Orangen, Croutons®
SO Schweine-Kriuterbraten , Thiiringer Art" @' Krautroulade Vegetarische Kartoffelsuppe®' = und Krauterdressing“9J
/ mit SoBe®, Butterbohnen®'9 mit SoBe®" und Kartoffeln, / mit einer bunten Gemiseeinlage,
03.11. und Kartoffeln dazu Fruchtjoghurt® dazu Fruchtjoghurt' g
- . - - - . - - [ Salat ,,Egg & Cheese”
mo Nudelsuppe®"i ) i _BauernguIasch“'z'l‘f"‘-"ﬁra‘'J i Paniertes Schweineschnitzel _ i _Bauerngulasch“'2'3"&5'6'“'1 i Gemiise-Kottbullar¢ @ Eisbergsalat, Tomate, Paprika, Gurke, Mais, Kase, Ei
mit buntem Gemiise, Gefliigelfleisch mit Gefliigeljagdwurst- und Gewiirzgurkenwiirfeln, »Ungarische Art" @« mit Geflligeljagdwurst- und Gewiirzgurkenwiirfeln, (aus Kichererbsen und Weizen) mit Tomatensofe®' c und Joghurtdressing (o'
04.11. und Vollkornnudeln, dazu Obst dazu Kartoffelpiiree® und Obst mit LetschosoBe® und Kartoffelspalten dazu Kartoffelpiiree® und Vollkornnudeln® 3
di Soljanka ,Ukrainische Art" 467" Rostbratwurst® Paprikagulasch ,Halb&Halb" Soljanka , Ukrainische Art" @672 Vegetarischer Auflauf<is/ Lasagne Art” o
mit Gefliigelwurst mit SoBe@", Sauerkraut! (Schweine- und Rindfleisch) mit béhmischen mit Gefliigelwurst mit Sojabolognese (SojaeiweiB), Creme Fraiche, o Amerikanischer Salat
05.11. und Backerbrotchen®!23 und Kartoffeln Knoddeln®@'<9 und Bohnensalat und Béckerbrotchent!.2 gratiniert mit Kase, dazu Bohnensalat 8 Eisbergsalat, Tomate, Paprika, Gurke, Mais,
: - - - : [ Kidneybohnen, Hahnchennuggets®©#'
mi HefeklsBet o ~Rouladentopf* 45621 (zartes Rindfleisch . Gebratene Hahnchenkeule _ »Rouladentopf” 4562 . Bunte Nudeln©'< e und French-Dressing“9.
it HeidelbeersoBe® ~ mit GeWL.J.rzgurke, ZW|ebeIn und Schlnken) mit SoBe®, Leipziger Allerlei (Méhren, Erbsen, (zartes Rmdfle_lsch mit _Gewurzgurkg, Zwiebeln mit TomatensoBe’,
06.11. mi mit Kartoffelpiiree, dazu WeiBkohl-Paprika-Rohkost Schwarzwurzeln)®@' und Kartoffeln und Schinken) mit Kartoffelpiiree dazu WeiBkohl-Paprika-Rohkost
- *3 gquBer an Wochenenden und Feiertagen
do Lasagnesuppe®<9 Bauernroulade®'<*i Paniertes Schlankwelsfilet'¢

fr

Kartoffelsuppe®

Backfischfilet®'dgi

Rindfleisch

Kartoffelsuppe®!i

Bunte Nudelpfanne®'<

jedes Gericht: 6,20 €

SRS

mit Jagdwurstwiirfeln(245 mit Gurken-Remouladen-SoBe”+"<si (kalt) in MeerrettichsoBe®a"s : e 12.4.6] mit Gemiise (Karotten, Mais, Blumenkohl, Broccoli) .
08.11. und Fruchtjoghurt® und Kartoffeln und Kartoffelkl5Ben mit Jagdwurstwilrfeln*+*/ und RahmsoBe®'9, dazu Fruchtjoghurt© Kaltgericht
sa Griine Bohnensuppe® GehackteskloBchen (Schwein)®@'<i Marillenknédel®"<s o N
mit Rindfleisch mit PfeffersoBe", / / mit fruchtiger Aprikosenfiillung und VanillesoBe®s s _ Fischstabchen@
09.11. und Fruchtjoghurt® Rosenkohl und Kartoffeln (PuddingsoBe mit Vanillegeschmack) e mit Kartoffel%alGat“"’,_ Zitronenecke
und Garnitur
SO ~ Rémertopf@46<" . Kasselerbraten®@48 Vegetarische Paprikaschote?'< =
/ (Schweine-, Rind- und Kasselerfleisch) in SoBe®"i mit Sommergemiise®' / (gefiillt mit Erbsen- und WeizeneiweiB), SoBe®
10.11. mit Butterreis® und Pudding®® und Kartoffeln und Kartoffeln =
TS A —y ) . - . : . : " . . ; _— - S Baguette“ "Hot Dog"
mo 6 = Bl 4- Altmarkische Hochzeitssuppef o' Buntes Hiihnerfrikassee®@! 23 PY R ° Pilzpfanne®4621334i Badische Art” -°le Buntes Hiihnerfrikassee®si  ° e [ - . Vegetarische Friihlingsrollen® ¢ ° E mit Wﬂrstghen(1,2,4£,g Ketchug“ Senfi
t’g e/€ mit Eierstich9 und FleischkldBchent ! mit feinem Gemiise -lo mit Spatzle@ ® 4, mit feinem Gemiise R A mit Chinagemiise in Sojasauce®"fi o 2 Gewiirzgurke®” und Réstzwiebeln®
11.11. L l‘.‘, <~ - | (Schwein und Rind), dazu Berliner®'<s - . ® und Kartoffeln, dazu Berliner@.cs .- und Berlinert'.cg s, ®  undKartoffeln, dazu Berlinerecs . ® h und Reis, dazu Berlinert'.c9 ® a
H WeiBe Bohnensuppe Panierte Jagdwurstscheibe®464\.<. Eisbeinfleisch®** : Chilli con Patata
di mit Rauchfleisch@454, mit Gabelspaghetti®< und TomatensoBe®, auf ,Fasskraut” (Sauerkraut) %‘iﬂi:&?ﬁ;ﬂ%? (Eintopf aus Kartoffeln, Zwiebeln, Tomaten, S American Pancake”
12.11. dazu bunter Salat-Mix dazu bunter Salat-Mix und Erbsenpiree® Kidney-Bohnen) und bunter Salat-Mix o g " Fr’r:‘:r?ncl?l?ch:r?‘;ige
=)
H Sahnegulasch®'s Wirsingkohlroulade Quorn-Bratwurst© k= mit FruchtsoBe (Kirschen)®:a19
(al,c, (al,
o it virtnem Bratapfelkompott (vom Schwein) mit Kartoffeln mit Schweinefleischfillung <! (vom S toffeln (aus Mycoprotein) mit SoBe", =
13.11. P p und Obst in Pflaumen-SpecksoBe“2" und Kartoffeln (80)-Mohrengemiise® und Kartoffelpiiree® o
do Méhreneintopf®' Fischfilet ,Miillerin Art”(Hoki)@.¢9i Hahnchenbrustfilet , Florentiner Art” Méhreneintopfe Buntes Eierragout®'< — ‘E Baguette "Schnitzel"
mit Schweinefleisch, mit PetersiliensoBe® und Reis, ahnchenbrust in Blattspinat-Sahnesof3et'9 - - : und Kartoffeln, (] i i itze|@lc B.7.a1c9]
tSch fleisch PetersiliensoBe® und R Hahnchenb Blattspinat-SahnesoBe*" mit Schwemeﬂgsch d Kartoffel o mit Schweineschnitzel®'<, Remoulade .
14.11. dazu hausgemachte Quarkspeise®® dazu hausgemachte Quarkspeise® und Bandnudeln®'< dazu hausgemachte Quarkspeise® — g Salat, Tomate und Gurke
fr Fadennudelsuppe®'<i Hackbraten462'.ci Heringsfilet ,Matjes Art" Fadennudelsuppe®'< GrieBbrejca'9 a
mit Gefliigelfleischeinlage, mit SoBe®", griinen Bohnen®' in Apfel-Gurken-SoBe®>49 mit Gefliigelfleischeinlage, mit Vanillegeschmack _
15.11. dazu Roggenvollkornbrot®'22 und Salzkartoffeln und Dampfkartoffeln dazu Roggenvollkornbrot®'-22 und Zimtkirschen > Hagslgemachter Pli(zzasnack "Salami"(;'2‘3""“'9'J
elegt mit Paprika, Mais, wiirziger Salami,
sa Wirsingkohleintopf® Paprikaschote®'<9 (gefiillt mit Hackfleisch) Riihreics "é Tgmatensopge, italienischen I?réutern
mit Schweinefleisch, BratensoBe®' und Kartoffeln, / / e L und Kase (iberbacken
16.11. dazu Steinofenbrot®" dazu Bohnensalat mit Spinat*' und Kartoffeln
: _ *3 auBBer an Wochenenden und Feiertagen

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: (1 - Geschmacksverstarker; (2 - Antioxidationsmittel; (3 - Farbstoff; (4 - Konservierungsmittel; (5 - mit SiiBungsmittel; (6 - mit Phosphat; (7 - mit einer Zuckerart und StiBungsmitteln; (8 — natiirliche Aromen - Kennzeichnungspflichtige Allergene: (a1 - Weizen, (a2 - Roggen, (a3 - Gerste, (a4 - Hafer, (b - Krebstiere*; (c - Eier; (d - Fisch™; (e - Erd-
niisse*; (f - Sojabohnen*; (g - Milch*; (h1 - Mandeln*, (h2 - Haselniisse*, (h3 - Walniisse*, (h4 - Cashewntisse*, (h5 - Pecanniisse*, (h6 - Paraniisse*, (h7 - Pistazien*;(h8 - Macadamia- oder Queenslandniisse*, (i - Sellerie*; (j - Senf*; (k - Sesam*; (I - Schwefeldioxid & Sulfite, (m - Lupine*; (n - Weichtiere*  *= oder Erzeugnisse "2 / Sonntag und an gesetzlichen Feiertagen

erheben wir einen Aufschlag von 1,00 € zum regularen Preis pro Essen. - Allen unseren Vertragen liegen unsere Allgemeinen Geschafts-, Liefer- und Zahlungsbedingungen zugrunde. Diese kdnnen Sie sowohl im Internet auf unserer Homepage aufrufen, als auch an unserem Geschaftssitz einsehen. “ Unsere veganen Speisen sind mit einem Blatt gekennzeichnet. £ =

S
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ONLINEBESTELLUNG

bestellung-heideklause-halle.de/mobil

Berliner

taglich lieferbar:

So erkennen Sie unsere —Kennzeichnung

Wo (BlO) drauf steht, ist auch (B!O) drin.

‘ —_— Mit der {Bi0)-Komponente, die mit dem (BiO)-
| @eideklause — , = s ——
‘ ettt ! Bestellung von Montag bis Freltag = Siegel gekennzeichnet ist, stellen wir sicher, dass
ezt e ald
oo © am gew[’mschten Tag ge|iefert sie gemé&B den Regelungen der EG-Oko-Verord-
‘ fum nung hergestellt ist und durch Grinstempel®
| HIER FINDEN SIE UNSERE BESTELL-APP s = - G F z
= ci 6er Tute Berllner(a = je 2'50 € ,DE-OKO-021-Kontrollstelle” gepruft wird.
e ————
A - Eintopfe B - Hausmannskost C - Das Pikante Das Kleine Vegetarisch
Mo — Fr 5,65 €** Mo — Fr 5,90 €** Mo — Fr 6,50 €** Mo — Fr 5,65 €** Mo — Fr 6,15 €**
Gefliigelleber-Ragout® «Mutzenbraten” Vegetarische Maultaschen®<ii
SO 9
/ mit Kartoffelpiiree(s, (vom Schwein) mit SchwarzbiersoBe®', / (Kartoffel-Gemiisefiillung) und Krduter-SoBe®,
17.11. dazu Schlesische Gurkenhappchen® Bayerisch Kraut®' und Kartoffeln dazu Schlesische Gurkenhappchen®i
mo . Eierstichsuppe® <o _ Wiirstchengulasch®#62! Paniertes Schweineschnitzel®'< Eierstichsuppe®.co. Mini-Germknédel ,schwarz & weiB”
mit Suppengemdise und Gefliigelfleisch, und Kartoffelpiiree®, mit Karotten , Rustica”, SoBe® mit Subbenaemiise uﬁg Gefliielfleisch (zweifarbig mit Schokolade)@9 und VanillesoBe®9
18.11. dazu Wackel-Pudding® dazu Wackelpudding® und Kartoffeln Ppeng g (PuddingsoBe mit Vanillegeschmack)
= A (al,c (1,2,4, H (al,c
di EL?irtchPj:;z:g ml-iltosr:;?: Egll:%il:se‘“, aEfn gfgﬁ£0h|(:1,j I-!:i;ncherén?deln‘a1';1 mit Gemiise (Kg%q::nﬁ/llzri’:,aglzaenkohI, Broccoli)
19.11. P dazu Apfelmus und Kartoffelpiiree® mit >atice Bolognese und RahmsoBe®"s, dazu Apfelmus
i Kartoffelsuppe!2346atg. Gefliigelschnitzel®'< Gyrospfanne o Rote Linsen-Bolognese®'
mi mit Schmand unde%ckwursthrfeIn, mit SoBe‘a?, Mdéhrengemiise® mit Schweinefleisch®, Tomatenreis mit Sgﬁét;rgedmpgoﬂx:‘rﬁs:txﬁrfeln mit VoIIkornnué:’eIn‘a1
20.11. dazu Obst und Kartoffeln und Zaziki (Joghurt® mit Gurken und Knoblauch) und Obst ()
do Vanillepuddi 6.9 Jagerschmaus" Gefiillte Hahnchenbrust ,Milano” Jagerschmaus® Vegane Klopse , Kénigsberger Art"'i
ani _tegu_ b'“gkfa';fg!;? (Schweinehackfleisch mit buntem Gemiise) (mit Tomaten-Kése-Fiillung)®-42!9 (Schweinehackfleisch mit buntem Gemiise) (aus Weizenprotein
21.11. mit zwiebac und Gabelspaghetti®'<, dazu Méhren-Rohkost auf Sahnespaghetti@<s und Mohren-Rohkost und Gabelspaghetti®< mit KapernsoBe® und Kartoffeln o
Griine Bohnensuppe® Jumbo-Fischstabchen®'d Schweinesteak ,Holzfaller Art"" . . . i @l
fl' mit Rindﬂeisd?,p mit KréutersoBe® und Piiree', mit Kaisergemise, SoBet"23i Grur:]?itBlgiI:lr(;EZisst(ljﬁpe“ anszqgg:{;?fjﬁfse
22.11. dazu Fruchtjoghurt® dazu Fruchtjoghurt® und Kartoffeln dazu Fruchtjoghurt®
sa Fadennudelsuppet'<i SpieBbraten Gefiillte Eierkuchen®'<s
mit Gefliigelfleisch und Gemiise, in SoBe”" mit Pfannengemiise / / mit einer Quark-Rosinenfiillung,
23.11. dazu Apfelmus und Kartoffeln dazu Apfelmus
Schweineschnitzel®< +Zwiebel Dittsche” Vegetarische Erbsensuppe!
SO . . . : SETS
/ mit SoBe®, Mischgemse® (Schweinefleisch und Zwiebeln) / mit Kartoffel-Gemiise-Einlage
24.11. und Kartoffeln mit KI&Ben und Schoko-Pudding' und Obst “
- : - irelliet< Hacksteak Croatia®-<¢ . : - Kartoffeltaschen ,Frischkése-Krauter”®
mo GefliigelfleischkloBchensuppe® spirelli ac . . GefliigelfleischkloBchensuppe® . nt .
; - r und TomatensoBe® Balkangemiise, SoBe®"i . (at . mit buntem Gemisefrikassee®'-23.9
25.1 1. mit Vollkornudeln®" und Gemdise mit Wiirstchenwiirfeln(246i und Kartoffeln mit Vollkornudeln® und Gemdse (Blumenkohl, Erbsen, Karotten, Kohlrabi, Spargel)
di . Reissuppec i Gehacktesstippe® Paniertes Schweinekotelett® Gehacktesstippe® Blumenkohl-K&se-Knusperstern©'<si
mit Rindfleisch und Suppengriin, mit Paprika, Gewiirzgurkenwiirfeln® mit Blumenkohlgemiise mit Paprika, Gewiirzgurkenwiirfeln® mit Sauce-Hollandaise®' <9
26.11. dazu Roggenvollkornbrot®22 und Kartoffelpiiree, dazu Obst und Kartoffeln und Kartoffelpiiree' und Kartoffeln
mi Milchreis' Eieromelettes Deftiger Wildgulaschi3i! Milchreis® Griine nggﬂ?naicr::ﬁng e?ﬂgi:cli;“:m (@i
27.11. mit heiBer ErdbeersoBe mit Spinat® und Kartoffeln mit Rotkohl” und KartoffelkloBen mit heiBer ErdbeersoBe iiberbacken mit herzhaftem K'eisge‘g
dO Wirsingkohleintopf®’ Koénigsberger Klopse®'< Ofenschnitzel ,Toscana" @' Wirsinagkohleintopf® Bunte Nudeln®'<
mit Schweinefleisch, mit KapernsoBe®'9 und Kartoffeln, mit Kase in tomatisierter Zwiebel-Sahne-SoBe®4219 mit chhweinefleisgh mit -Broccoli-SoBe‘“'g'i,
28.11. dazu Rote Bete® dazu Rote Bete® und Reis dazu Rote Bete®
Linsensuppet', Hahnchengulasch® Gyrosfleisch (Hihnchen) " @l Pikanter Schnittlauchquark®
fr mit Kartoffel-Gemiise-Einlage, mit Knddeln®'<s, mit Tomaten-RotweinsoBe®®'9! und Kése iiberbacken, Haxi';ﬁ?: :dgetli?:fgl mit Kartoffeln,
29.11. dazu Fruchtjoghurt® dazu Fruchtjoghurt® dazu Rosmarinkartoffeln dazu Fruchtjoghurt®
sa Deftige Kartoffelsuppe®' B Gebratene Hahnchenbrust ,naturell” Spirelli ,,Funghi”@<
mit Suppengriin und Wiener Wiirstchen(:2346.j, mit SoBe®@, buntem Gemiise®' / / mit cremiger ChampignonsoBe®2394,
30.11. dazu Obst und Kartoffeln dazu Obst

niisse*; (f - Sojabohnen*; (g - Milch*; (h1 - Mandeln*, (h2 - Haselniisse*, (h3 - Walniisse*, (h4 - Cashewntisse*, (h5 - Pecanniisse*, (h6 - Paraniisse*, (h7 - Pistazien*;(h8 - Macadamia- oder Queenslandniisse®, (i - Sellerie*; (j - Senf*; (k - Sesam*; (I - Schwefeldioxid & Sulfite, (m - Lupine*; (n - Weichtiere*

*= oder Erzeugnisse

* %

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe: (1 - Geschmacksverstarker; (2 - Antioxidationsmittel; (3 - Farbstoff; (4 - Konservierungsmittel; (5 - mit StiBungsmittel; (6 - mit Phosphat; (7 - mit einer Zuckerart und StiBungsmitteln; (8 — natiirliche Aromen - Kennzeichnungspflichtige Allergene: (a1 - Weizen, (a2 - Roggen, (a3 - Gerste, (a4 - Ij_% Krebstiere*; (c - Eier*; (d - Fisch*; (e - Erd-

erheben wir einen Aufschlag von 1,00 € zum regularen Preis pro Essen. - Allen unseren Vertragen liegen unsere Allgemeinen Geschafts-, Liefer- und Zahlungsbedingungen zugrunde. Diese kdnnen Sie sowohl im Internet auf unserer Homepage aufrufen, als auch an unserem Geschaftssitz einsehen.

Unsere veganen Speisen sind mit einem

/'Sonntag und an gesetzlichen Feiertagen
gekennzeichnet. 3

Zscherbener LandstraBBe 13 - 06126 Halle
Tel. 0345 1368661/63

Fax 0345 1368664

E-Mail: bestellung@heideklause-halle.de
www.heideklause-halle.de

.:“ f-
> €Urorins
Priifung des betrieblichen Eigenkontrolisystems
durch ein kreditiertes Labor.
entita
a

cichnung fir die EU-Zulassun
VO (EG) Nr. 85312004

-



