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Mehr Transparenz fiir Sie durch die EU-Lebensmittelinformationsverordnung

Durch die EU-Lebensmittelinformationsverordung sind wir ab Dezember 2014
gesetzlich verpflichtet, die 14 Hauptallergene in unseren Speiseplanen zu kenn-
zeichnen. Grundsatzlich kann jedes Lebensmittel — bzw. dessen Inhaltsstoffe — mit
unterschiedlichem allergischen Potenzial — allergen wirken. Allergene sind somit
unverzichtbare Bestandteile der meisten Lebensmittel.

Die Vermeidung der betreffenden Lebensmittel und Zutaten ist das héchste Gebot
der Menschen, die unter einer Lebensmittelallergie oder -unvertraglichkeit leiden.
Wir haben uns fir Sie eingehend mit dem Thema , Allergene” auseinander gesetzt,
mit dem Ziel, Ihnen die rezeptorisch verwendeten Allergene mdglichst transparent

in unseren Speiseplanen darzustellen.

Spuren von Allergenen laut EU LMIV Nr. 1169/2011 kénnen allerdings aus technolo-
gischen Griinden nicht ausgeschlossen werden.
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ONLINEBESTELLUNG

bestellung-heideklause-halle.de/mobil

jeder Salat und jedes Kaltgericht: 4,95 €

Kaltgericht Salat

Amerikanischer Salat

g Gebratene Boulette®'<oi Eishergsalat, Tomate, Paprika,
g mit Kartoffelsalat®4i "Essig & ol Gurke, Mais, Kidneybohnen,
S | und Garnitur Hahnchennuggets®'
£ und French-Dressing‘“o: ‘(?
Pasta-Salat

Nudeln mit getrockeneten Tomaten
und Mozzarellaballchen auf

einer bunten Salatmischung
(Eisberg, Frisee, Endivie, Radiccio),
) | dazu Honig-Senf-Dressing“'J

Baguette , Spezial“®
mit Salami®2349i, Tomatenbutter®,
Gewdirzgurke® und Garnitur

Dienstag

BEETELL
AP

gemaB den Regelungen der EG-Oko-Verordnung hergestellt ist und durch

Griinstempel® ,,DE 0K0-021-Kontrollstelle” geprift wird.

Ostern 25.03.2024 - 30.03.2024
Pfingsten 21.05.2024 - 24.05.2024
Sommer 24.06.2024 - 03.08.2024

Herbst
Weihnachten 23.12.2023 - 04.01.2025

30.09. - 12.10.2024/01.11.2024

Winter 27.01.2025 - 31.01.2025

S Chefsalat
g +American Pancake” Eisbergsalat, Tomate, Paprika, Gurke,
E | Pfannkuchen®'<¢ mit SchokosoBe | Mais, Kochschinken®“%, Kase und
s Joghurtdressing'oi

Lod
=) . : 7
S | Gebratene Currywurst45ii Salat "Vier-Jahreszeiten"
g mit Curry-Ketchup', Eisbergsalat, Tomate, Paprika, Mais,
£ | Nudelsalat®*"<o! "Essig & o gebratene Putenbruststreifen, Dill
nO und Garnitur und Kréuterdressing©si

o &

Pikanter Schichtsalat
Eisbergsalat, Mais, Ananas,
Kochschinken®4&f Selleriestreifen’s,
Porree, Ei und Joghurtdressing©si

Diiriim (Weizentortillia)®"2 sk
Wrap gefiillt mit mariniertem Kebab-
Hihnerfleisch, Rot- und WeiBkraut,
Zaziki® und frischen Zwiebeln %3

Ihre Salat- und Kaltgerichtbestellungen kénnen Sie wie gewohnt auf dem beiliegenden
Bestellzettel vornehmen (auBer an Wochenenden und Feiertagen)

Unden, Beilnag zu einer gedunden [maﬁ/wﬂ%
Eine gesundheitsférdernde und nachhaltige Verpflegung mit nahrwertoptimierten Men-
gen an Energie und Nahrstoffen fordert sowohl die korperliche als auch die geistige Ent-
wicklung von Kindern und Schiilern.

Bei der Speisenzubereitung achten wir auf einen sparsamen Einsatz an Salz, Zucker und
Fetten. Die Jodaufnahme in Deutschland ist unzureichend und um ein weiteres Absinken
der Jodversorgung zu verhindern, verwenden wir grundsatzlich Jodsalz (Steinspeisesalz
mit Jod). Durch unsere Speiseplanung und schonende Speisenherstellung tragen wir zu
einer erndhrungsphysiologisch ausgewogenen Ernahrung bei. In Anlehnung an die Qua-
litatsstandards der Deutschen Gesellschaft fiir Ernahrung e. V. haben wir auf unseren
Speiseplanen eine Mentiauswahl mit dem Symbol & gekennzeichnet, die den Empfeh-
lungen fiir eine gesundheitsférdernde und nachhaltige Versorgung entspricht.

Unser Erndhrungskonzept orientiert sich an den Qualitatsstandards der Deutschen Ge-
sellschaft fiir Erndhrung e. V. und wurde mit Unterstiitzung von Okotrophologen erstellt.
Damit ist die nahrwertoptimierte Versorgung mit den energieliefernden Nahrstoffen
Fett, Kohlenhydrate und Protein in einem ausgewogenen Verhéltnis sichergestellt.
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@eideklause

Zscherbener LandstraBBe 13 - 06126 Halle

p—
Tel. 0345 1368661/63
Fax 0345 1368664
E-Mail: bestellung@heideklause-halle.de =
www.heideklause-halle.de
A
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Priifung des betrieblichen Eigenkontrollsystems
durch ein unabhangiges, akkreditiertes Labor.

Identittskennzeichnung fr die EU-Zulassung
‘qemaB der VO (EG) Nr. 85312004
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Name: R
) Jagerschmaus UL G L 0 Gulaschsuppe Seelachs-Nuggets®6<'49 Vollkornnudeln®' Vorname: :§
o 8 Vanillepuddingsuppe® (Schweinehackfleisch mit buntem | Art"@"i (aus Weizenprotein) + © | (Schweinefleisch) mit Kartoffel- it DillsoBe® und Kartoffel it fruchtier T Be! =
S = L e . (51 * & | und Gemiiseeinlage® mit DillsoBe® und Kartoffeln, mit fruchtiger TomatensoBe — - 3
b= mit Zwieback® 9 Gemiise) mit Gabelspaghetti mit Kapernsofe! . © |un Gemiseeinlage®"*, dazu Fruchtzwerg® & | und Fruchtzwerg' Einrichtung: 2
und Méhren-Rohkost und Kartoffeln 6 dazu Fruchtzwerg® g — 2-.-
~Nr.:
. : . eE gt ot , Gemiise-Kokos-Pfanne®'9 8
00 | Griine Bohnensuppe®' Jumbo-Fischstabchen®'¢ Bi0).Blumenkohl in SoBe"s 0% Kartoffelsuppe "Séchsische Art"®' | Currywurstgulasch(2346aii (Méhren, Blumenkohl, Zucchini - =
= : mit Rindfleisch, mit KrautersoBe® und Piiree®s, mit Salzkartoffeln, £ : mit Suppengriin mit TomatensoBe Paprika ’Erbsen Toma’ten) ! ' E
© | dazu Monsterbacke® &W dazu Monsterbacke® P~ % | dazu Monsterbacke® — | und Wiener Wiirstchen("-2346:i ) und Kartoffelpiiree®® £ | dazu BO). Quir'ma (Inkare'is) : =
- - A|B|V|KG 5
. . . . - Buntes Gemiisefrikassee® 9/ . | Nudelsuppe®'<i Gefliigeldinos®?'2i . <
(al (al,c
03 GefligelfleischkloBchensuppe® | Spirell (Blumenkohl, Erbsen, Karotten, = & | mit Suppengemilse mit SoBe®, buntem Gemiise® L Lisa?“e _ 01.08. - 02.08.2024 S
£ 5 | mit Vollkornudeln®' und TomatensoBe®' . T = ) ) Nudeln®< {iberbacken mit =)}
LD | und Gemiise < | it Wiirstchenwiirfeln246: Kohlrabi, Spargel) g und Gefliigelfleisch, _ | (Blumenkohl, Karotten, Erbsen, VanillesoBe® und Kirschen MO <
o t? - Zxa | mit Kartoffeln dazu Mehrkomnbrot®"2 ‘@ ~ | Mais) und Kartoffeln ?Q? DI s
. . P . Blumenkohl-Kase- . Hahnchenbruststreifen Vegetarisches Gemiise- MI A
(i (5,al
- 8 Re(lis;uppe '“.." Rindfleisch thh; ck.tke sstlg;l)(e toffelniireet Knusperstern@' <o = 8 GrieBbrei®'9 in heller SoBe®"s schnitzel®'<9' (aus verschiedenem DO
Ts ;" :ppengru“i( —_ g” Zp” aun ka(rs OMEIPUTEES: | it Sauce-Hollandaise®<o: = ::‘ mit Kirschkompott mit Erbsen und Nudeln©'<, Gemiise) mit CurrysoBe®
© | dazu Roggenvollombrot™= &~y | dazu Gewlrzgurke™ £ 3 48 | und Kartoffeln dazu Kirschkompott %7 | und Naturreis (Vollkorn) g FR
i (« (@t (ali 05.08. - 09.08.2024
Milchreis® Elleromelette 9 Griine Tortellini o6 | Linsensuppet Gekochte Eier {:\sla Gemuiepfanne
. ) 3% | mit Spinat®" mit Gemiisefiillung®<s* und p [<X=2 046 ) : siiB-sauer MO
mit Zucker, Zimt 4 g ] 5 = | mitRauchfleisch®* in SenfsoBe®"s und Kartoffeln, . -
und Apfelms -+ | undKartoffeln, & - | fruchtiger Tomaten-Basilikum-SoBe, ﬁ und Gurkensalat dazu Gurkensalat _ | mit Vollkornnudeln’, DI
P S dazu Apfelmus dazu Apfelmus s AN | dazu Gurkensalat Ml
oni felc . | M6 intopf@ ischfileté.cdi Ravioli'<9
00 | Wirsingkohleintopf®' anlgsberger Klopse Bunte Nudeln®'< 00 M.ohrenellntop'fa B"f'Ckf,',SChf'leta “ . T o 2 ] DO
0O | . . mit KapernsoBe®s 5 ] ; = © | mit Schweinefleisch mit KréutersoBe® und Reis (gefllt mit Kase und Spinat)
T mit Schweinefleisch, und Kartoffeln mit (B%0)-Broccoli-SoBel 9, = dazl Obst ! dazu Obst ! und SchnittlauchsoBe®! FR
\ . lazu Obs lazu Obs . '
S | dazu Rote Bete® &7 |dauRoteBere® &y W | dazuRoteBete? N o @ | dazu Obst 12.08.- 16.08.2024 -
- . . ; ; . ) Chinapfanne®/i Mo -E:
00 | Linsensuppe® Hahnchengulasch® Pikanter Schnittlauchquark® o® Tomatensuppe GehackteskloBchen®<i it Sofasauice (Paprika, Pikze DI o
] : mit Kartoffel-Gemiise-Einlage mit Nudeln®'< mit Kartoffeln £ 8 mit Reisnudeln®< und Kréutern, mit Spinat®’, BratensoBe®'i Bohnen Zuckerschoterll) ' g
© | und Fruchtjoghurt® % | und Fruchtjoghurt® @ und Fruchtjoghurt® AN | dazu Obst und Salzkartoffeln £ | und COl;SCOUS @ dazu Obst Mi _5
- : —1 | DO 2
@< mit Kase- . " "Rouladentopf" 4564 (zartes Rind- o
o & | Buchstabennudelsuppet' gl:h(:::(ln-sn(:;;el((zi:i"g A o [ fleisch mit Gealiirzgurke (Zwiebeln und MBI FR %
€ : mit Gemiise und Gefligelfeisch, (mit Kochschinken und Erbsen) mit 2S-Spinate" ° : U Schinken) mit Kartoffelpi]lree‘g dazu riTofmatertsof e 19.08. - 23.08.2024 a
o . ) icals ; - isel — == -
~= | dazu Vanille-Pudding® c@ = | dazu Vanille-Pudding®@ L Sy ~ Rt Sl e hausgemachte Quarkspeise® - und hausgemachte Quarkspeise MO ‘2
7]
1 (al,a3,fi BiO). ini" "l =
00 | Erbsensuppe Chicken Nuggets®:"i Vegetz?ns.chg PacTes 00 | Linsen-Curry-Suppe Konigsberger Klopse®'< = i) Yerdt{ra DI =
—_—0 | . ) : . (aus SojaeiweiB) =0 | .- : . mit Tomaten-Gemise-Fiillung MI i
T = | mitKasselersuppenfleisch®464, mit SoBe®, Rotkohl” . , € = | mitHihnchen®"is, mit KapernsoBe®" und Kartoffeln, . 7]
2 | dazu Obst d Kartoffel it Gaelspaghetiet= e ﬁ dazu Rote Bete® dazu Rote Bete® M AIie s b DO g
M s Zy) | UneRartotien Q? und Obst - ﬁ? £, | dazu Rote Bete® - = =
o Schmorgurkenpfanne'*’ Kasespétzleics o | Graupensuppe Schweinegulasch®" Pancakes ! 26.08. - 30.08.2024 s
= o | Eierkuchen'<s mit Schweinehackfleisch sespatz 0O | . s . o1 (Eierpfannkuchen Hlth Al
€= . mit Rostzwiebeln, 5 ~— | mitRauchfleisch®*, mit Gabelspaghetti©'<, g U
< | mit Apfelmus und Kartoffelpiiree®, dazu Apfel . ﬂ dazu Rotkohl-Rohkost - | dazu Rotkohl-Rohkost nach amerikanischer Art), MO n
i dazu Apfelmus £y | SEUAPIEMUS A LA 5o | dazu Apfelkompott DI §
. | Wiirzige Gyrossuppe®'9 GefliigelfleischkloBchen®'<i n Fischli®' . : MI =
ternchennudelsuppet'<i - Vegetarische Erbsensuppe
o 8 mit Hahnchenbruststreifen, Paprika, | in fruchtiger TomatensoBe® Schoko-GrieBbrei®'9 . 8 it Rindfleisch PP mit Zitronen-Butter-SoBe®"9 °9 el . .’I)p DO 3
B . e P PO 4= — | mitRindfleisch, q frel mit Kartoffel-Gemiise-Einlage =
N | Zwiebeln und saurer Sahne, und Nudeln®'<, _ | mit Milchbrotchen 9 8 dazu Monte-Pudding und Kartoffeln, und Monte-Pudding? iR E
| dazu Rotkohl-Rohkost i? dazu Rotkohl-Rohkost @ - %49 | dazu Monte-Pudding®" < &l
: % . Bitte nutzen Sie auch unseren |
. Fiir eine gesunde und ausgewogene EmahrungI Ovegan ﬂ Schweinefleisch - mmndﬂelsch @Hﬁhnerﬂeisch 2 4@‘Fisch Online-Beste"dienst! -
1;' qnﬂe 1= mit 2 - mit 3~ mit Farbstoff; 4 — mit Konservierungsstoff; 5 — mit SiiBstoff; 6 — mit Phosphat; 7 — geschwrzt. Allergene: a — glutenhaltiges (Dle erforderlichen Zugangsdaten
Getreide: al —Weizen, a2 - Roggen, a3 - Gerste, a4 — Hafer; b — Krebstiere; ¢ — Eier; d - Fisch; e - Erdniisse; f - Soja; g — Milch (einschlieBlich Laktose); h — Schalenfriichte: h1 — Mandeln, h2 — Haselniisse, Am R -
erhalten Sie iber die Bestellannahme.) |

h3 — Walniisse, h4 — Cashewniisse, h5 — Pecanniisse, h 6 — Paraniisse, h7 — Pistazien, h8 ~ Macadamia- oder Queensland-Niisse; i — Sellerie, j — Senf; k — Sesam; | — Schwefeldioxid und Sulfite in einer

Konzentration von mehr als 10 mg/l, als S0%angegeben; m — Lupinen; n —Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse. (Anderungen im Speiseplan sind vorbehalten.)
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